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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt,
um hochste Anspriiche an Qualitat,
Funktionalitat und Design zu erflllen.
Wir wiinschen Ihnen mit lnrem neuen
Gerat von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanwei-
sung sorgfiltig und vollstandig, bevor
Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Vorsicht

¢ Dieses Gerat darf nicht von
Kindern benutzt werden.

¢ Schalten Sie das Gerat immer
aus wenn es unbeaufsichtigt
ist und ziehen Sie den Netzste-
cker vor dem Zusammenbau,
Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich
zum Gebrauch im Haushalt
und fur haushaltstibliche Men-
gen konstruiert.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor
dem ersten Gebrauch oder
nach Bedarf gemaB den
Anweisungen im Abschnitt
Pflege und Reinigung.

¢ Keines der Teile darf im Mikro-
wellen-Herd verwendet werden.

Kaffee und Gewiirzmiihlen-
Zubehor MQ 60

MultiQuick 5 (Typ 4165)
MultiQuick 5 Vario (Typ 4191)
MultiQuick 3 (Typ 4192/4193)
MultiQuick 7 (Typ 4199)
MultiQuick 9 (Typ 4200)
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Zusammen mit lhrem MultiQuick
Motorteil (nicht enthalten) eignet sich
dieses Kaffee und Gewtrzmihlen-
Zubehor hervorragend: zum Mahlen von
Kaffee und jeder Art von trockenen
Gewdlrzen und anderen trockenen
Zutaten.

Beschreibung

1 Deckel mit Kupplung

2 Schlagmesser

3 Arbeitsbehélter

4 Anti-Rutsch-Basis / Deckel

Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton.
Entfernen Sie alle Verpackungsteile.
Entfernen Sie eventuelle Aufkleber am
Gerat.

Gebrauch des Gerats (A)

Die Muhle eignet sich optimal zum
Mahlen von jeder Art trockener Gewlirze
und anderen trockenen Zutaten wie
Pfefferkorner, Nelken, Kaffee —oder
Sojabohnen, Reis, Mohn, Zucker,
getrockneten Sardinen und Garnelen.

Wahlen Sie die hdéchste Geschwindigkeit
fur feinste Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Achten Sie darauf, dass die Anti-
Rutsch-Basis (4) an der Unterseite des
Arbeitsbehdlters angebracht ist.

e Halten Sie das Schlagmesser (2) stets
am oberen Kunststoffschaft fest und
gehen Sie vorsichtig damit um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin
des Arbeitsbehalters (3) und drehen
Sie es leicht bis es nach unten auf
seinen Platz fallt.

e Fillen Sie die Zutaten ein und
schlieBen Sie den Deckel mit Kupplung
(1).

e Mahlen Sie die Lebensmittel bis zur
gewunschten Konsistenz.




e Ziehen Sie nach Gebrauch den
Netzstecker und driicken Sie die
Entriegelungstasten, um das Motorteil
(nicht enthalten) zu entfernen.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie
das Schlagemesser heraus, bevor Sie
den Inhalt des Arbeitsbehélters
umfillen.

Vorsicht

e Den Arbeitsbehalter immer nur bis zur
maximal Markierung befullen.

e Es dirfen nur trockene Zutaten

verwendet werden.

Kuhlen Sie Gewtlirze vor dem Mahlen

auf Raumtemperatur herunter.

e Das Mahlen von Mais, Walnissen,

Blockschokolade, Kandiszucker und

Hartkése wird nicht empfohlen.

Stellen Sie den Arbeitsbehélter

niemals in die Mikrowelle.

Angaben zu Héchstmengen und
Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle A.

Maximale Betriebszeit fiir die Miihle sind
20 Sekunden.

Pflege und Reinigung (B)

e Alle Teile sind spulmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, die die Oberflache
verkratzen kénnten.

Stellen Sie sicher, dass das

Schlagmesser nach der Reinigung

absolut trocken ist um es erneut zu

nutzen.

e Durch die Verarbeitung von
Lebensmitteln mit hohem
Farbstoffgehalt (z. B. Kurkuma)
kénnen sich die Zubehdrteile
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit
Pflanzendl ab, bevor Sie sie reinigen.

Die Geratespezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kdnnen ohne
Voranklindigung geandert werden.

Die mit Nahrungsmitteln in
Berlihrung kommenden
Materialien und Gegenstande
stimmen mit den Vorschriften
der Européischen Verordnung
1935/2004 (iberein.
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English

Our products are engineered to meet the
highest standards of quality, functionality
and design. We hope you thoroughly
enjoy your new Braun appliance.

Before Use

Please read instructions carefully
and completely before using the
appliance.

Caution

¢ This appliance shall not be used
by children.

¢ Always unplug and switch off
the appliance when it is left
unattended and before assem-
bling, disassembling, cleaning
and storing.

¢ This appliance is designed for
household use only and for pro-
cessing normal household
quantities

* Please clean all parts before
first use or as required, follow-
ing the instructions in the Care
and Cleaning section.

® Do not use any part in the
microwave.

Coffee and Spice Grinder
Accessory MQ 60

MultiQuick 5 (type 4165)
MultiQuick 5 Vario (type 4191)
MultiQuick 3 (type 4192/4193)
MultiQuick 7 (type 4199)
MultiQuick 9 (type 4200)

In combination with your MultiQuick
motor part (notincluded): the coffee and
spice grinder accessory can be used to
grind coffee and any kind of dry spices or
other dry ingredients.
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Description

1 Lid with coupling

2 Grinder knife

3 Bowl

4 Anti-slip-base / lid

Unpacking

Take the unit out of the carton. Remove
all pieces of the packing. Remove any
possibly extant labels on the unit.

How to use the grinder (A)

The grinder is perfectly suited for
grinding any kind of dry spices or other
ingredients, such as pepper, cloves, chili,
coffee or soya beans, rice, poppy seeds,
sugar, dried sardines and shrimps.

For finest results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Make sure the anti-slip rubber base (4)
is attached to the bottom of the bowl.

e Always hold the grinder knife (2) by the

upper plastic part and handle it

carefully.

Place the blade on the center pin of

the grinder bowl (3) and spin it slightly

so that it drops down and locks into

place.

Fill the grinder with ingredients and put

on the lid with coupling (1).

Grind ingredients to the desired

consistency.

e When grinding is complete, unplug and

press the release buttons to detach the

motor part (not included).

Lift the lid up. Take out the blade

before pouring out the contents of the

grinder bowl.

Caution

e Always just fill until max. line within the
grinder.

e Only to be used for dry ingredients.

e Allow spices to cool down to room
temperature before grinding.

® |tis not recommended to grind corn,
walnuts, baking chocolate, rock candy
and hard cheese.




* Never place the grinder bowl in the
microwave oven.

Refer to the Processing Guide A for

maximum quantities and speeds.

Maximum operation time for the grinder
is 20 seconds.

Care and Cleaning (B)

e All parts can be cleaned in a
dishwasher. Do not use abrasive
cleaners that could scratch the
surface.
To reuse the grinder knife make sure
that it is absolutely dry after cleaning.
e When processing foods with high
pigment content (e.g. curcuma), the
accessories may become discolored.
Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.

Both the design specifications and these
user instructions are subject to change

without notice.
QI?

Materials and accessories
coming into contact with food
conform to EEC regulation
1935/2004.

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a
minimum guarantee period of two years.
The rights and benefits under this
guarantee are additional to your statutory
rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will
form the basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you
have access to professional help from our
team simply by calling:

02392 392333

For service in the Republic of Ireland
please call:

012475471

Braun Household undertakes within the

specified period to repair or replace any

part of the appliance, free of charge (with
the exception of any glass or porcelain-
ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the
defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in
any way or subjected to misuse or
repair by a person other than an
authorised service agent for Braun
Household.

* No rights are given under this
guarantee to a person acquiring the
appliance second hand or for
commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will
be guaranteed on these terms for the
unexpired portion of the guarantee.

e The need for repair has not been
caused by insufficient aftercare or
cleaning: or damage caused by the
chemical or electrochemical effects of
water.

Under no circumstances shall the
application of this guarantee give rise to
the complete replacement of the
appliance or entitle the consumer to
damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are
confident that you will get excellent
service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE
Register now at www.braunhousehold.
co.uk

By registering we may send you from
time to time details on exclusive offers,
promotions, recipes and inside tips.



Francais

Nos produits sont congus pour répondre
aux normes de qualité, de fonctionnalité
et de conception les plus élevées. Nous
espérons que votre nouvel appareil
Braun vous apportera entiére
satisfaction.

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les
instructions avant d’utiliser
I’appareil.

Attention

e Cet appareil ne doit pas étre uti-
lisé par des enfants.

* Toujours éteindre ou débran-
cher I'appareil lorsqu’il est
laissé sans surveillance et avant
de I'assembler, le démonter, le
nettoyer ou le ranger.

e Cet appareil est concu pour un
usage domestique uniqguement
et pour traiter des quantités
domestiques.

¢ \euillez nettoyer toutes les
piéces avant la premiere utilisa-
tion ou selon le besoin, confor-
mément aux instructions dans
la section Soin et nettoyage.

¢ N'utilisez aucun des éléments
de ce produit au micro-ondes.

Accessoire moulin a café et
a épices MQ 60

MultiQuick 5 (Type 4165)
MultiQuick 5 Vario (Type 4191)
MultiQuick 3 (Type 4192/4193)
MultiQuick 7 (Type 4199)
MultiQuick 9 (Type 4200)
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En combinaison avec votre partie moteur
MultiQuick (non inclus): I‘accessoire
moulin a café et a épices peut étre utiliser
pour moudre du café et toutes autres
sortes d’épices seches ou d’ingrédients
secs.

Description

1 Couvercle a encoches

2 Lame du moulin

3 Bol

4 Base et couvercle anti-dérapants

Déballage

Sortez I'appareil du carton. Retirez tous
les morceaux d’emballage. Retirez les
étiquettes restantes de I’appareil.

Comment utiliser le moulin (A)

Le moulin est parfait pour moudre toutes
sortes d’épices seches et d’autres
ingrédients tels que le poivre, le clou de
girofles, le piment, le café ou le soja, le
riz, les graines de pavot, le sucres, des
sardines ou crevettes séchées.

Pour un résultat parfait, utiliser la vitesse
maximale.

Assemblage et fonctionnement

e Assurez-vous que la base en
caoutchouc anti-dérapant (4) est
attachée au fond du bol.

e Toujours tenir la lame du moulin (2) par
la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

e Placer la lame sur I‘axe central du bol
du moulin (3) et le faire tourner
légérement pour qu’il descende et se
fixe fermement.

e Remplir le moulin avec les ingrédients
et poser le couvercle a encoches (1).

e Moudre les ingrédients jusqu’a
obtention de la consistance désirée.

e Une fois les ingrédients moulus,
débrancher et appuyer sur les boutons




de déverrouillage afin de détacher la
partie moteur (non incluse).

e Soulever le couvercle. Retirer la lame
avant de verser le contenu du bol du
moulin.

Les matériaux et les objets Il
destinés a étre en contact

avec les produits alimentaires

sont conformes aux

prescriptions du reglement

européen 1935/2004.

Avertissement
e Ne remplir que jusqu’a la ligne max. a
I’intérieur du bol du moulin.
N’utiliser qu’avec des ingrédients
Secs.
Laissez les épices refroidir a
température ambiante avant de
moudre.
Il est déconseillé de moudre du mais,
des noix, du chocolat de cuisine, du
sucre candi ou du fromage a pate
dure.
* Ne jamais placer le bol du moulin dans

un four a micro-ondes.

Se référer au Guide d’utilisation A pour
connaitre les quantité et vitesses
maximales.

La durée de fonctionnement maximale
du moulin s’éléve a 20 secondes.

Entretien et nettoyage (B)

e Toutes les pieces peuvent étre
nettoyées dans un lave-vaisselle. Ne
pas utiliser de produits d’entretien
abrasifs qui pourraient rayer la surface.
S’assurer que la lame du moulin est
entierement séche afin de réutiliser le
moulin.

Le mixage d‘aliments a forte teneur en
pigments (par ex. du curcuma) peut
décolorer les accessoires. Essuyez
ces éléments avec de I*huile végétale
avant de les nettoyer.

Les caractéristiques techniques du
design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.



Espanol

Nuestros productos estan fabricados
para cumplir los mas altos estandares
de calidad, funcionalidad y disefo.
Esperamos que disfrute plenamente de
su nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de

instrucciones antes de usar el
producto.

Cuidado

e Este dispositivo no debe ser uti-
lizado por ninos.

¢ Desenchufe y apague el dispo-
sitivo siempre que se deje des-
atendido y antes de armarlo,
desarmarlo, limpiarlo o almace-
narlo.

e Este aparato ha sido disefiado
exclusivamente para el uso
domeéstico y para el procesa-
miento de cantidades propias
en un hogar.

* Limpie todas las piezas antes
de usarlas por primeravez o
cuando se requiera siguiendo
las instrucciones de la seccion
Mantenimiento y limpieza.

¢ No use ninguna de las piezas
en el microondas.

Accesorio de molienda de café
y especias MQ 60

MultiQuick 5 (Modelo 4165)
MultiQuick 5 Vario (Modelo 4191)
MultiQuick 3 (Modelo 4192/4193)
MultiQuick 7 (Modelo 4199)
MultiQuick 9 (Modelo 4200)

12

En combinacion con la pieza de motor
MultiQuick (no incluida): el accesorio de
molienda de café y especias se puede
emplear para moler café, especias de
cualquier tipo u otros ingredientes secos.

Descripcion

1 Tapa con enganche

2 Cuchilla de molienda

3 Recipiente

4 Base antideslizante / tapa

Desembalaje

Extraiga la unidad de la caja. Retire todas
las piezas del embalaje. Retire cualquier
etiqueta que encuentre en la unidad.

Como utilizar el molinillo (A)

El molinillo es perfectamente apto para
moler cualquier tipo de especia o
ingrediente seco como pimienta, clavo,
chile, granos de café o de soja, arroz,
semillas de amapola, azucar y sardinas o
gambas secas.

Utilice la velocidad maxima para obtener
un resultado 6ptimo.

Ensamblado y funcionamiento

e Asegurese de que la base de goma
antideslizante (4) esté colocada en la
parte inferior del cuenco.

e Sujete siempre la cuchilla de molienda
(2) por la parte superior de plastico y
manéjela con cuidado.

e Coloque la cuchilla en el pasador
central del cuenco del molinillo (3) y
girela ligeramente hasta que
descienday se bloquee en su lugar.

e Anada los ingredientes y coloque la
tapa con enganche (1).

e Muela los ingredientes hasta lograr la
consistencia deseada.

e Cuando haya acabado de moler,
desconecte y pulse los botones de




desbloqueo para sacar la pieza del Los materiales y objetos Il

motor (no incluida). destinados a entrar en

e Levante la tapa. Saque la cuchilla contacto con alimentos
antes de verter el contenido del cumplen las disposiciones
cuenco del molinillo. del Reglamento europeo

1935/2004.

Precaucion

e Llene el molinillo solo hasta la linea de
maximo.

Solo se debe emplear con
ingredientes secos.

Deje que las especias se enfrien a
temperatura ambiente antes de
molerlas.

* No se recomienda moler maiz, nueces,
chocolate para reposteria, aztcar
piedra ni queso duro.

Nunca coloque el cuenco del molinillo
en el microondas.

Consulte en la Guia de procesamiento
A las cantidades y velocidades maximas.

El tiempo de funcionamiento maximo del
molinillo es de 20 segundos.

Cuidado y limpieza (B)

e Todas las piezas se pueden lavar en el
lavavajillas. No utilice limpiadores
abrasivos que puedan aranar la
superficie.

Para reutilizar la cuchilla del molinillo,
asegurese de que esté completamente
seca tras la limpieza.

Al procesar alimentos con gran
pigmento (por ejemplo, curcuma),
puede que los accesorios pierdan el
color. Limpie estas piezas con aceite
vegetal antes de lavarlas.

Tanto las especificaciones de disefo del
producto como estas instrucciones para
el usuario estan sujetas a cambios sin
aviso.
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Portugués

Os nossos produtos sao concebidos de
forma a cumprir os padrdoes mais
elevados de qualidade, funcionalidade
e design. Esperamos que tire 0 maximo
partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de utilizar

Antes de utilizar o aparelho, leia

atenta e integralmente as instrucoes.

Atencao

e Este aparelho ndo deve ser
usado por criancas.

® Desligue sempre 0 aparelho
e desconecte-o da tomada,
quando este for deixado sem
vigilancia e antes de o montar,

desmontar, limpar e armazenar.

e Este aparelho foi concebido
apenas para uso domestico
e para processar quantidades
domeésticas normais.

® Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizagdo ou conforme
necessario, seguindo as instru-
cOes na seccao «Cuidados
e limpeza».

¢ N3o utilize nenhuma pega no
micro-ondas.

Acessorio para moer café
e especiarias MQ 60

MultiQuick 5 (Tipo 4165)
MultiQuick 5 Vario (Tipo 4191)
MultiQuick 3 (Tipo 4192/4193)
MultiQuick 7 (Tipo 4199)
MultiQuick 9 (Tipo 4200)

Em combinacdo com a sua peca do
motor MultiQuick (ndo incluida): o
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acessorio para moer café e especiarias
pode ser utilizado para moer café e todo
o tipo de especiarias secas ou outros
ingredientes secos.

Descricao

1 Tampa com acoplamento

2 Lamina para moer

3 Recipiente

4 Base antiderrapante / tampa

Desembalar

Retire a unidade para fora da caixa.
Retire todas as pecas da embalagem.
Remova as etiquetas que possam existir
na unidade.

Como utilizar o moedor (A)

O moedor é perfeitamente adequado
para moer todo o tipo de especiarias
secas ou outros ingredientes, tais como
pimenta, cravinho, malagueta, café ou
graos de soja, arroz, sementes de
papoila, agucar, sardinha seca e
camarao.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao
e Assegure que a base de borracha
antiderrapante (4) esta encaixada no
fundo do recipiente.

e Segure sempre a lamina para moer (2)
pela parte superior de plastico e
manuseie-a com cuidado.

e Cologue a lamina no pino central do
recipiente moedor (3) e gire-a
ligeiramente de forma a cair e a ficar
bloqueada.

e Introduza os ingredientes no moedor e
coloque a tampa com acoplamento
(1).

e Moa os ingredientes até obter a
consisténcia desejada.

e Quando tiver terminado de moer,
desconecte da tomada e prima os




botdes de libertacao para desencaixar ~ Os materiais e os objetos Il

a peca do motor (nao incluida). destinados ao contacto com
e Levante a tampa. Retire alamina antes  produtos alimenticios estéo
de vazar o contetido do recipiente em conformidade com as
moedor. prescricoes do regulamento
Atencio Europeu 1935/2004.
e Encha sempre o moedor até a linha
max.
e S0 deve ser utilizado para ingredientes
Secos.

e Antes de moer, deixe as especiarias
arrefecerem para a temperatura
ambiente.

e Nao é recomendado para moer milho,

nozes, chocolate de culindria, cristais

de acucar e queijo duro.

Nunca coloque o recipiente moedor no

forno de microondas.

Consulte no Guia de processamento A as
quantidades maximas e as velocidades.

O tempo de operagdo maximo para o
moedor é de 20 segundos.

Cuidados e limpeza (B)

¢ Todas as pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use
produtos de limpeza abrasivos que
possam riscar a superficie.
Para reutilizar a lamina para moer,
certifigue-se de que esta
completamente seca apos a lavagem.
® Ao processar alimentos com elevado
teor de pigmentos (p. ex. curcumay), 0s
acessorios podem ficar manchados.
Passe oleo vegetal nessas pecas antes
de limpa-las por completo.

Tanto as especificacdes de design como
estas instrucdes de utilizacdo estao
sujeitas a alteracdes sem aviso prévio.
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Italiano

I nostri prodotti sono progettati per
soddisfare gli standard piu elevati in
termini di qualita, funzionalita e design.
Ci auguriamo che il Vostro nuovo
apparecchio Braun risponda pienamente
alle Vostre aspettative.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le
istruzioni.

Attenzione

® | bambini non devono utilizzare
questo dispositivo.

® Spegnere e staccare sempre
I'apparecchio dall’alimenta-
zione quando lo si lascia incu-
stodito e prima di montaggio
smontaggio, pulizia, conserva-
zione.

e [’apparecchio é stato proget-
tato solo per I'utilizzo dome-
stico e per processare normali
quantita adatte alla casa.

e Si prega di pulire tutte le parti
precedentemente al primo uti-
lizzo 0 come richiesto,
seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

* Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a micro-
onde.

Accessorio per la macinazione
di caffé e spezie MQ 60

MultiQuick 5 (Modello 4165)
MultiQuick 5 Vario (Modello 4191)
MultiQuick 3 (Modello 4192/4193)
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MultiQuick 7 (Modello 4199)
MultiQuick 9 (Modello 4200)

In combinazione con il corpo motore
MultiQuick (non incluso): I‘accessorio
per la macinazione di caffé e spezie
permette di macinare chicchi di caffe,
qualsiasi tipo di spezia secca o altri
ingredienti secchi.

Descrizione

1 Coperchio con accoppiamento
2 Lama di macinazione

3 Ciotola

4 Base / coperchio antiscivolo

Disimballaggio

Prelevare I’'unita dalla confezione.
Rimuovere tutte le parti dell’imballaggio.
Rimuovere eventuali etichette presenti
sull’unita.

Come utilizzare il macinatore (A)

I macinatore & perfettamente adatto per
macinare qualsiasi tipo di spezia o altri
ingredienti secchi come pepe, chiodi di
garofano, peperoncino, caffé o semi di
soia, riso, semi di papavero, zucchero,
sardine e gamberetti secchi.

Per le macinazioni piu fini, utilizzare la
velocita massima.

Montaggio e funzionamento

® Accertarsi che la base in gomma
antiscivolo (4) sia fissata sul fondo del
recipiente.

e Maneggiare la lama di macinazione (2)
sempre con cautela, tenendola dalla
parte superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro
del recipiente di macinazione (3)
quindi ruotarla leggermente finché non
cade bloccandosi in posizione.




e Introdurre gli ingredienti nel
macinatore e posizionare il coperchio
con accoppiamento (1).

e Macinare gliingredienti fino a
raggiungere la consistenza desiderata.

e Una volta terminata la macinazione,
scollegare e premere i tasti di rilascio
per staccare il corpo motore (non
incluso).

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama
prima di rimuovere il contenuto dal
recipiente di macinazione.

Attenzione
e Riempire il recipiente di macinazione

senza superare il segno di riempimento

massimo.

E consentito macinare soltanto
ingredienti secchi.

Lasciare raffreddare gli aromi a
temperatura ambiente prima di
macinare.

Si sconsiglia di macinare cereali, noci,
cioccolato fondente, cristalli di
zucchero e formaggi a pasta dura.
Non utilizzare mai il recipiente di
macinazione nel forno a microonde.

Fare riferimento alla Guida alla
lavorazione A per le quantita massime e
le velocita.

La massima durata di funzionamento del
macinatore & di 20 secondi.

Cura e pulizia (B)

e Tutte le parti sono lavabili in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti
abrasivi che possono graffiare la
superficie.

Dopo aver lavato la lama di
macinazione, assicurarsi che sia
completamente asciutta prima di
riutilizzarla.

Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es.
curcuma), gli accessori possono
cambiare colore. Strofinare queste
parti con olio vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le
presenti istruzioni d’uso sono soggette a
modifica senza preawiso.

I materiali e gli oggetti destinati Il
al contatto con prodotti Q f
alimentari sono conformi alle

prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te
voldoen aan de strengste normen inzake
kwaliteit, functionaliteit en design. Wij
hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-apparaat.

VG6or gebruik

Lees de handleiding voordat u het
apparaat in gebruik neemt in zijn
geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing

¢ Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen.

¢ Ontkoppel of schakel het appa-
raat altijd uit wanneer u het
alleen laat en voor het gemon-
teerd, gedemonteerd, gerei-
nigd of opgeborgen wordt.

® Het apparaat is enkel ontwor-
pen voor huishoudelijk gebruik
en voor het verwerken van huis-
houdelijke hoeveelheden.

* Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik of wanneer
nodig, volgens de instructies in
de rubriek «<Onderhoud en reini-
ging».

® Gebruik geen van de onderde-
len in de magnetron.

Accessoire koffie- en
kruidenmolen MQ 60

MultiQuick 5 (Type 4165)
MultiQuick 5 Vario (Type 4191)
MultiQuick 3 (Type 4192/4193)
MultiQuick 7 (Type 4199)
MultiQuick 9 (Type 4200)

In combinatie met uw MultiQuick-
motordeel (niet inbegrepen): het
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accessoire koffie- en kruidenmolen kan
worden gebruikt voor het vermalen van
koffie en droge kruiden of andere droge
ingrediénten.

Beschrijving

1 Deksel met koppeling
2 Maalmes

3 Kom

4 Slipvrije basis / deksel

Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder
de gehele verpakking. Verwijder
eventuele etiketten op de eenheid.

Hoe gebruikt u de molen (A)

De molen is perfect geschikt voor het
vermalen van droge kruiden of andere
ingrediénten zoals peper, kruidnagel,
chilipeper, koffie- of sojabonen, rijst,
maanzaad, suiker, gedroogde sardines
en garnalen.

Voor de fijnste resultaten gebruikt u de
hoogste snelheid.

Montage en bediening

e Controleer of de slipvrije basis (4) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de
kom.

e Houd het maalmes (2) altijd vast aan
het kunststof gedeelte bovenaan en
hanteer het voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de
maalkom (3) en draai het zachtjes
zodat het zakt en op zijn plaats wordt
vastgezet.

e Vul de molen met ingrediénten en zet
het deksel met de koppeling (1) erop.

e Maal de ingrediénten tot de gewenste
consistentie.

¢ Trek na het malen de stekker uit het
stopcontact en druk op de
vrijgaveknoppen om het motordeel




(nietinbegrepen) los te maken. De materialen en voorwerpen

e Til het deksel op. Haal het mes er bestemd om in aanraking te
voorzichtig uit voordat u de inhoud van ~ komen met levensmiddelen,
de molen eruit haalt. Zijn conform met de voor-

schriften van de Europese

Opgelet richtlijn 1935/2004.

e Vul de molen nooit tot boven de max.
lijn.

e Gebruik is enkel toegestaan voor
droge ingrediénten.

Laat kruiden afkoelen tot
kamertemperatuur voordat u ze maalt.
Het wordt niet aanbevolen om mais,
walnoten, chocolade voor het bakken,
kandij of harde kaas te malen.

Zet de maalkom nooitin de
magnetron.

Raadpleeg de Bereidingsgids A voor
maximale hoeveelheden, aanbevolen
tijden en snelheden.

De maximale werkingstijd voor de molen
is 20 seconden.

Verzorging en reiniging (B)

e Alle onderdelen kunnen worden
gereinigd in een vaatwasser. Gebruik
geen agressieve reinigingsmiddelen
die het oppervlak kunnen krassen.

¢ Om het maalmes opnieuw te
gebruiken, moet het volledig droog zijn
nareiniging.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met
hoog pigmentgehalte (bijv. kurkuma),
kunnen de accessoires gaan
verkleuren. Veeg deze onderdelen
schoon met plantaardige olie voordat u
ze reinigt.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder
voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

W
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde
de hgjeste standarder for kvalitet,
funktionalitet og design. Vi haber, at du
rigtigt vil nyde din nye Braun-enhed.

For ibrugtagning

Lzes venligst instruktionerne grundigt
og fuldstaendigt inden brug af
apparatet.

Forsigtig

e Dette apparat ma ikke benyttes
af barn.

o Treek altid stikket ud eller sluk
for apparatet, nar det er uden
opsyn og far det samles, skilles
ad, rengares eller stilles til
opbevaring.

® Dette apparat er designet til
brug i husholdningen og il
maengder, som normalt indgar
i en husholdning.

® Renggr alle dele far farste brug
eller efter behov ved at falge
anvisningerne i afsnittet om
pleje og rengaring.

¢ Ingen af delene ma anvendes
i mikroovn.

Tilbehor til kaffe- og
krydderkveern MQ 60

MultiQuick 5 (model 4165)
MultiQuick 5 Vario (model 4191)
MultiQuick 3 (model 4192/4193)
MultiQuick 7 (model 4199)
MultiQuick 9 (model 4200)

| kombination med din MultiQuick
motordel (medfalger ikke): kan kaffe- og
krydderkvaernen bruges til at male kaffe
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og enhver form for tgrre krydderier eller
andre tgrre ingredienser.

Beskrivelse

1 Lag med kobling

2 Kveernkniv

3 Skal

4 Anti-slip-bund / lag

Udpakning

Tag enheden ud af kartonen.

Fjern alle emballagestykker.

Fjern eventuelt resterende etiketter pa
enheden.

Sadan bruges kvaernen (A)

Kveernen er perfekt egnet til at kveerne
enhver form for tgrre krydderier eller
andre ingredienser, sdsom peber,
nelliker, chili, kaffe eller sojabenner, ris,
valmuefrg, sukker, torrede sardiner og
rejer.

For de fineste resultater bruges hgjeste
hastighed.

Samling og betjening

e Sgrg for, at anti-slip gummibunden (4)
er fastgjort til bunden af skalen.

e Hold altid kveernkniven (2) i den
overste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

e Placér klingen pa midterstiften pa
kveernens skal (3) og drej den lidt, sa
den falder ned og laser pa plads.

e Fyld kveernen med mad og seet laget
pa med koblingen (1).

e Kvaern ingredienserne til den gnskede
konsistens.

e Nar findelingen er fuldfert, treekkes
stikket ud og der trykkes pa
friggrelsesknapperne for at lgsne
motordelen (medfalger ikke).

o Lgft laget op. Tag kniven ud, far
indholdet haeldes ud af hakkeskalen.




Forsigtig
e Fyld altid kun op til maks. linjen inde i

kveernen.
e Ma kun anvendes til tarre ingredienser.
e Lad krydderierne kgle ned til
stuetemperatur for de knuses.
Det anbefales ikke at formale majs,
valngdder, bagechokolade, kandis og
hard ost.
Saet aldrig kveerneskalen i
mikrobglgeovnen.

Der henvises til tilberedningsguide A for
maksimummeaengder og hastigheder.

Maksimal kgretid for kveernen er
20 sekunder.

Pleje og rengering (B)

e Alle dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler,
der kan ridse overfladen.

For at bruge kvaernekniven igen skal
du sgrge for, at den er helt tor efter
renggring.

Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gurkemeje) kan
tilbehgret blive misfarvet. Aftgr disse
dele med vegetabilsk olie, for de
rengares.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan sendres uden
varsel.

Materialer og genstande [
bestemt til kontakt med
fadevarer er i overens-

stemmelse med EU-
forordning 1935/2004.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for a
imgtekomme de hayeste standarder nar
det gjelder kvalitet, funksjonalitet og
design. Vi haper du blir forngyd med ditt
nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen noye for
du begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

e Dette apparatet skal ikke bru-
kes av barn.

e Skru alltid av apparatet og trekk
ut stikkontakten nar det ikke er
under oppsyn, samt far monte-
ring, demontering, rengjaring
eller lagring.

o Dette apparatet er kun bereg-
net til bruk i husholdninger og
for tilberedning av mengder
som er vanlige i privathushold-
ninger.

¢ \/ennligst rengjer alle deler far
de benyttes farste gang eller
nar det kreves, og falg instruk-
sjonene i avsnittet Pleie og Ren-
gjering.

® Ingen av delene skal benyttes i
mikrobglgeovn.

Kaffe- og krydderkverntilbehar
MQ 60

MultiQuick 5 (type 4165)
MultiQuick 5 Vario (type 4191)
MultiQuick 3 (type 4192/4193)
MultiQuick 7 (type 4199)
MultiQuick 9 (type 4200)
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Kombineres med din MultiQuick-
motordel (ikke inkludert): kaffe- og
krydderkverntilbehgr kan benyttes til &
kverne kaffe og all slags tert krydder og
andre tgrre ingredienser.

Beskrivelse

1 Lokk med kobling
2 Kvernkniv

3 Bolle

4 Antiskli-basis / lokk

Utpakning

Ta enheten ut av esken.

Fjern all emballasjen. Fjern eventuelle
gjenveerende etiketter pa enheten.

7 Hvordan bruke kvernen (A)

Kvernen egner seg perfekt til & kverne all
slags tarr krydder eller andre
ingredienser, slik som pepper,
kryddernellik, chili, kaffe eller
soyabgnner, ris, valmuefrg, sukker, tarre
sardiner og reker.

For det fineste resultatet brukes den
hayeste hastigheten.

Montering og betjening

e P3se at antiskli-basisen (4) festes pa
bunnen av bollen.

e Hold alltid kvernkniven (2) i den
gverste plastdelen og behandle den
varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen
hos kvernbollen (3) og fa den til &
spinne litt slik at den faller ned og lases
pa plass.

e Fyll kvernen med ingredienser og sett

pa lokket med koblingen (1).

Ingrediensene kvernes til gnsket

konsistens.

e Nar du er ferdig med a kverne, drar du
ut kabelen og trykker pa
utlgserknappene for a fjerne
motordelen.



Laft opp lokket. Ta ut bladet for du
heller ut kvernens innhold.

Forsiktig

Fyll alltid kun til maks. linjen pa
innsiden av kvernen.

Det skal kun benyttes tarre
ingredienser.

La krydder avkjgles til romtemperatur
for det kvernes.

Det er ikke anbefalt & kverne korn,
valngtter, kokesjokolade, kandissukker
og hard ost.

Kvernbollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

Se Behandlingsmanual A for maksimum
mengde og hastighet.

Maksimum driftstid for kvernen er
20 sekunder.

Pleie og rengjaring (B)

Alle deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke bruk abrasive rengjagringsmidler
som kan skrape pa overflaten.

For a bruke kvernkniven om igjen, ma
det pases at den er helt tarr etter
rengjgringen.

Ved bearbeiding av mat med hagyt
pigmentinnhold (f.eks., gurkemeie),
kan tilbehgret bli missfarget. Tark av
delene med vegetabilsk olje far du
rengjgr dem.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Materialer og gjenstander ment Il
for kontakt med matvarer Q f
(food grade) er i samsvar med
EU-forskrift 1935/2004.
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Svenska

Vara produkter &r framtagna for att
motsvara de hdgsta kraven pa kvalitet,
funktion och design. Vi hoppas att du
kommer bli n6jd med din nya Braun-
apparat.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga och i sin
helhet innan du anviander apparaten.

Varning

¢ Denna apparat far inte anvan-
das av barn.

e Koppla alltid fran eller stang av
apparaten nar den lamnas utan
tillsyn och innan montering,
demontering, rengaring eller
forvaring.

® Den hér apparaten ar endast
avsedd for hushallsbruk och for
bearbetning av normala mang-
der vid hushallsbruk.

® Rengor alla delar innan produk-
ten anvands for forsta gangen
eller efter behov, enligt anvis-
ningarna i avsnittet Skétsel och
Rengoring.

e Anvand inte delarna i mikrovag-
sugn.

Kaffe - och kryddkvarnstillsats
MQ 60

MultiQuick 5 (typ 4165)
MultiQuick 5 Vario (typ 4191)
MultiQuick 3 (typ 4192/4193)
MultiQuick 7 (typ 4199)
MultiQuick 9 (typ 4200)

Kaffe- och kryddkvarnstillsatsen kan
anvandas tillsammans med MultiQuick-
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motorenheten (medfdljer inte) for att
mala kaffe och alla sorters torra kryddor
samt andra typer av torra ingredienser.

Beskrivning

1 Lock med kopplingsanordning
2 Kvarnkniv

3 Skal

4 Halkskyddsunderlagg / lock

Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort
allt emballage. Ta bort eventuella
kvarsittande etiketter fran apparaten.

Sa har anvander du kvarnen (A)

Den har kvarnen ar idealisk for malning
av alla sorters torra kryddor eller andra
ingredienser, som peppar, nejlika, chili,
kaffe eller sojabdnor, ris, vallmofron,
socker, torkade sardiner eller rakor.

Anvand hogsta hastighet for basta
resultat.

Montering och hantering

e Se till att gummibasen for halkskydd

(4) sitter fast pa skalens undersida.

Hall alltid i kvarnkniven (2) med hjalp

av den 6vre plastdelen och hantera

varsamt.

Placera kniven péa tappen i mitten av

kvarnskalen (3) och vrid den en aning

sd att den aker ner och laser fast pa
ratt plats.

e Fyll pa kvarnen med ingredienser och

satt pa locket tillsammans med

kopplingen (1).

Mal ingredienserna till dnskad

konsistens.

e Nar du har malt fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ned
frikopplingsknapparna for att lossa
motorenheten (medfdljer inte).

e Lyft upp locket. Ta ut kniven innan du
héller ut skalens innehall.




Varning!

e Fyll alltid endast upp till maxlinjen inuti
kvarnen.

e Anvand endast till torra ingredienser.

e Lat kryddorna svalna till

rumstemperatur innan du paborjar

malningen.

Det ar inte lampligt att mala spannmal,

valnétter, blockchoklad, kandisocker

eller hardost.

Stéll aldrig in kvarnskalen i

mikrovagsugnen.

Se bearbetningsguide A for maximala
kvantiteter och hastigheter.

Maximal anvandningstid for kvarnen ar
20 sekunder.

Vard och rengoring (B)

e Du kan diska alla delarna i diskmaskin.
Anvand inte slipande rengdringsmedel
som kan repa ytan.

Kontrollera att kvarnkniven ar helt torr

efter rengdringen innan du anvander

denigen.

e Om du bearbetar matvaror med hdg
pigmenthalt (t.ex. gurkmeja) kan
tillbehdren bli missfargade. Torka av
delarna med vegetabilisk olja innan du
rengdr dem.

Bade specifikationerna for utformningen
och denna bruksanvisning kan &ndras
utan foregaende meddelande.

Materialen och féremalen som 1l
ar avsedda for kontakt med
livsmedel dverens-stammer

med foreskrifterna i Europa-
direktivet 1935/2004.

25



Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit tdysin sydamin
uudesta Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue kadyttoohjeet huolellisesti ja
kokonaan ennen laitteen kayttoa.

Varoitus

® Tama laite ei sovellu lasten kayt-
toon.

e Sammuta laite ja irrota pistoke
seinasta aina, kun sita ei val-
vota, seka ennen kokoamista,
purkamista, puhdistusta ja
varastoimista.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoas-
taan kotikayttoon ja tavallisten
kotitaloudessa kaytettyjen maa-
rien kasittelyyn.

¢ Puhdista kaikki osat ennen
ensimmaista kayttokertaa tai
tarpeen vaatiessa Hoito ja puh-
distus -luvun ohjeiden mukai-
sesti.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

Kahvi- ja maustemyllylisavaruste
MQ 60

MultiQuick 5 (tyyppi 4165)
MultiQuick 5 Vario (tyyppi 4191)
MultiQuick 3 (tyyppi 4192/4193)
MultiQuick 7 (tyyppi 4199)
MultiQuick 9 (tyyppi 4200)

Yhdessa MultiQuick-moottoriosan
kanssa (ei sisally toimitukseen): kahvi- ja
maustemyllylisavarustetta voidaan
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kayttaa kahvin ja kaikenlaisten kuivien
mausteiden ja muiden kuiva-ainesten
jauhamiseen.

Kuvaus

1 Kansija liitin

2 Tera

3 Kulho

4 Lipsumaton alusta / kansi

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta. Ota kaikki osat
pois pakkauksesta. Irrota kaikki tarrat
laitteesta.

Myllyn kadytto (A)

Mylly sopii erinomaisesti kaikenlaisten
kuivien mausteiden ja muiden ainesten,
kuten pippurin, mausteneilikan, chilin,
kahvi- ja soijapapujen, riisin,
unikonsiementen, sokerin, kuivattujen
sardiinien ja katkarapujen, jauhamiseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla
nopeudella.

Kokoaminen ja kayttd

e Tarkista, ettd liukumaton alusta (4) on
kiinni kulhon pohjassa.

e Pitele terdd (2) aina ylemmasta
muoviosasta ja kasittele sita varoen.

e Aseta tera kulhon (3) keskustapille ja

pyorita sita hieman siten, etta se

putoaa alas ja lukittuu paikoilleen.

Tayta mylly aineksilla ja laita kansi ja

liitin (1) paikoilleen.

e Jauha ainekset vaadittuun karkeuteen.

e Kun olet jauhanut ainekset, irrota
pistoke ja paina vapautuspainikkeita
irrottaaksesi moottoriosan (ei sisally
toimitukseen).

e Nosta kansi ylos. Ota terd ulos ennen
kuin tyhjennat kulhon.

Varoitus!
e Tayta aina vain myllyn sisélla olevaan
maksimimerkkiin.



e Kayta vain kuiva-ainesten kanssa.

Anna mausteiden jaahtya

huoneenlampoisiksi ennen jauhamista.

¢ Emme suosittele jauhamaan maissia,
saksanpahkinoita, leivontasuklaata,
karamellitankoja tai kovaa juustoa.

o Ald koskaan laita jauhekulhoa
mikroaaltouuniin.

Lue kasittelyoppaasta A maksimimaarat
ja nopeudet.

Myllyn pisin kayttoaika on 20 sekuntia.

Hoito ja puhdistus (B)

e Kaikki osat voidaan pesta
tiskikoneessa. Al kiyta hankaavia
puhdistusaineita, jotka voisivat
naarmuttaa pintaa.

e Kun kaytat terdd uudelleen, varmista
ettd se on taysin kuiva puhdistuksen
jalkeen.

e Kun prosessoidaan ruokaa, joka
sisdltaa paljon pigmenttia (esim.
kurkimaa), lisdvaruste saattaa varittya.
Pyyhi ndma osat vihannesoljylla ennen
puhdistamista.

Seka mallin tietoja etta naita kayttdohjeita
voidaan muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Elintarvikkeiden kanssa kosket- Il
uksiin joutuvat materiaalit ja
tarvikkeet vastaavat Euroopan

yhteison asetuksen
1935/2004 vaatimuksia.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane
tak, aby spetnia¢ najwyzsze standardy w
zakresie jakosci, funkcjonalnosci i
wzornictwa. Mamy nadzieje, ze nowy
produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktfadnie i w catosci przeczytac¢
instrukcje obstugi.

Uwaga

® Urzadzenie nie powinno byc
uzywane przez dzieci.

® Przed przystgpieniem do roz-
bierania, sktadania lub czysz-
czenia urzadzania lub w przy-
padku odstawienia go na
przechowanie zawsze nalezy
wpierw wyciggna¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

® Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i do obrobki
normalnych dla gospodarstw
domowych ilosci produktow.

® Przed pierwszym uzyciem lub
w razie konieczno$ci nalezy
wyczysci¢ wszystkie elementy
zgodnie z instrukcjami z roz-
dziatu Konserwacja i Czyszcze-
nie.

* Nie uzywac¢ zadnych czesci
urzadzenia w kuchenkach
mikrofalowych.
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Akcesorium MQ 60 do mtynka
do kawy i przypraw

MultiQuick 5 (typ 4165)
MultiQuick 5 Vario (typ 4191)
MultiQuick 3 (typ 4192/4193)
MultiQuick 7 (typ 4199)
MultiQuick 9 (typ 4200)

W potgczeniu z silnikiem MultiQuick (do
nabycia osobno): akcesorium do mtynka
do kawy i przypraw moze stuzy¢ do
mielenia kawy, suchych przypraw i innych
suchych produktow.

Opis urzadzenia

1 Pokrywa ze sprzegtem

2 Ostrze mtynka

3 Misa

4 Antyposlizgowa baza / pokrywka

Rozpakowywanie

Woyciagnij urzgdzenie z opakowania.
Zdemontuj wszystkie elementy
opakowania. Zdemontuj wszystkie
etykiety znajdujace sig na urzadzeniu.

Uzywanie miynka (A)

Mtynek idealnie nadaje sie do mielenia
wszelkich suchych przypraw i innych
produktow, takich jak pieprz, gozdziki,
chili, kawa, soja, mak, cukier, suszone
sardynki i krewetki.

Aby uzyskac najlepszy efekt, urzgdzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga
e Sprawdz, czy na spodzie misy znajduje

sie antyposlizgowa baza z gumy (4).

e Zawsze chwytaj ostrze mtynka (2) za
plastikowg czes$¢ znajdujgca sie u gory
i obchodz sie z nim ostroznie.

e Umiesc¢ ostrze na srodkowym trzpieniu
mtynka do mielenia (3) i docisnij je do
dotu, by zablokowato sie we
wtasciwym miejscu.



Napetnij mtynek produktami i nat6z
pokrywe ze sprzegtem (1).

Zmiel produkty do pozadanej
konsystencji.

* Po zakonczeniu mielenia odfgcz
urzgdzenie od zrodta zasilania, a
nastepnie nacisnij przyciski blokady,
aby odtgczy¢ silnik (do nabycia
0osobno).

Zdejmij pokrywe. Wyjmij ostrze i
oproznij mise.

Uwaga

¢ Nigdy nie przekraczaj maksymalnego
poziomu napetnienia mtynka.

e Uzywaj tylko do suchych produktow.

e Przed zmieleniem odczekaj, az

przyprawy ostygng do temperatury

pokojowe;j.

Nie zaleca sig mielenia kukurydzy,

orzechow wtoskich, czekolady do

wypiekow, cukru kandyzowanego i

twardego sera.

Nie wolno podgrzewa¢ misy mtynka

w kuchence mikrofalowe;.

Informacje dotyczgce maksymailnejilosci
i predkoséci zawarte sg w instrukcji
obrobki A.

Maksymalny czas pracy mtynka wynosi
20 sekund.

Konserwacja i czyszczenie (B)

e Wszystkie czesci mozna my¢ w
zmywarce. Nie uzywaj srodkow do
szorowania, gdyz moze to prowadzi¢
do zarysowania powierzchni.

® Przed ponownym uzyciem ostrza

mtynka po czyszczeniu zadbaj, by byto

catkowicie wysuszone.

Podczas obrébki produktoéw o wysokiej

zawartosci pigmentu (np. kurkumy)

moze doj$¢ do przebarwienia
osprzetu. Przed umyciem nalezy takie
czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Producent zastrzega sobie mozliwosc¢
wprowadzania zmian w specyfikacji
technicznej produktu oraz w instrukcji
obstugi urzgdzenia bez wczesniejszego

powiadomienia.
QI?

Materiaty i przedmioty
przeznaczone do kontaktu

z artykutami spozywczymi sg,
zgodne ze wskazaniami
Rozporzgdzenia Komisji
Europejskiej 1935/2004.
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Cesky

NaSe vyrobky jsou navrZeny tak, aby
spliiovaly nejvyssi standardy kvality,
funk&nosti a designu. Doufame, Ze
budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé
si prectéte cely tento navod.

Pozor

* Tento pristroj nesmeéji pouZivat
déti.

¢ Spottebi¢ vypnéte nebo vytah-
néte Silru ze zasuvky vzdy,
kdyZ je ponechan bez dozoru
a pred sestavovanim, rozebira-
nim, Cisténim nebo uskladné-
nim.

* Tento pristroj je konstruovan
pouze pro pouZivani v domac-
nosti a pro zpracovavani mnoz-
stvi normalnich v domacnosti.

e Odistéte pred prvnim pouZzitim
nebo podle potieby vSechny
dily podle pokyn v ¢asti Péce
a Cisténi.

* NepouZzivejte Zadny dil v mikro-
vinné troubé.

Prislusenstvi mlynek na kavu
a koreni MQ 60

MultiQuick 5 (typ 4165)
MultiQuick 5 Vario (typ 4191)
MultiQuick 3 (typ 4192/4193)
MultiQuick 7 (typ 4199)
MultiQuick 9 (typ 4200)

V kombinaci s VaSim dilem motor
MultiQuick (neni v rozsahu dodavky):
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prisluSenstvi mlynek na kavu a koreni Ize
pouzivat k mleti kavy a jakéhokoli druhu
suSeného koreni nebo jinych suchych
ingredienci.

Popis

1 Viko se spojovacim dilem

2 NGz mlynku

3 Nadoba

4 Protiskluzovy podklad / viko

Vybaleni

Vyjméte pfistroj z kartonu. Odstrarite
v8echny kusy obalu. Sejméte vechny
Stitky na pfistroji.

Jak pouzivat mlynek (A)

Mlynek je perfektn& vhodny k mleti
jakéhokoli druhu suSeného koreni nebo
jinych ingredienci, jako je pepf, hrebicek,
chili, kavova zrna nebo sojové boby, ryze,
seminka vi¢iho maku, cukr, susené
sardinky a garnati.

Pro nejkvalitn&jsi vysledky pouZivejte
nejvyssi rychlost.

Sestaveni a obsluha

o Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy
podklad (4) pfipevnén na spodku
nadoby.

e Drzte nuZ mlynku (2) vzdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim
opatrné.

e Umistéte nUZ na stfedovy kolik nadoby
na mleti (3) a lehce ji otacejte tak, aby
klesla dol( a zapadla na misto.

* Napliite mlynek ingrediencemi a
priloZte viko se spojovacim dilem (1).

* Melte ingredience aZ do poZadované
konzistence.

e Po dokon&eni mleti odpojte pristroj od
sité a stisknéte uvolfiovaci tlacitka pro
sejmuti dilu motoru (neni v rozsahu
dodavky).




e Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu
mleci nadoby vyjméte naz.

Pozor

® VZdy napliiujte mlynek uvnitf az po
¢arku max.

e Smi byt pouZivan pouze pro suché

ingredience.

Pred mletim nechte kofeni vychladnout

na pokojovou teplotu.

e Neni ur€en k mleti obili, viaSskych

orechl, ¢okolady na peceni,

cukrkandlu a tvrdého syra.

Nikdy nedavejte mleci nadobu do

mikrovinné trouby.

Viz privodce zpracovanim A ohledné&
maximalnich mnoZstvi a rychlosti.

Maximalni doba provozu pro mlynek
je 20 sekund.

Péce a cisténi (B)

e VSechny dily Ize myt v my€ce na
nadobi. NepouZivejte abrazivni CistiCe,
které by mohly poSkrabat povrch.

P¥i opétovném pouZiti noZe mlynku se
ujistéte, Ze je po myti absolutné suchy.
P¥i zpracovavani potravin s vysokym
obsahem barviva (napt. kurkuma)
muZze prislusenstvi zménit barvu.
Otfete tyto dily pred ¢isténim
rostlinnym olejem.

Konstrukéni specifikace a uZivatelsky
navod podléhaji zménam bez
predchoziho upozornéni.

Materialy a soucasti, které jsou Il
uréeny pro styk s potravinami, Q f
splfiuji ustanoveni evropského

nafizeni 1935/2004.
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Slovensky

NaSe produkty sa vyrabaju tak, aby
spiiiali tie najprisnejie standardy kvality,
funk&nosti a dizajnu. Pevne verime, Ze
obsluha spotrebita Braun bude pre vas
prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim pristroja

Skor, ako za€nete pristroj pouzivat’,
pozorne si preditajte cely tento
navod.

Upozornenie

* Tento pristroj nie je urCeny na
pouZitie detmi.

Ak je pristroj bez dozoru a pred
zloZenim, rozloZenim, Cistenim
alebo uloZenim pristroja ho vyp-
nite a vytiahnite elektricku
zastrcku.

* Tento pristroj je navrhnuty
vylu€ne pre pouZitie v domac-
nosti a na spracovavanie nor-
malnych mnozstiev v domac-
nosti.

® Pred uporabo ustrezno ocistite
vse dele ter pri tem upoStevajte
navodila v razdelku Nega in
CisCenje.

¢ Ziadnu Cast’ nepouzivajte v mik-
rovinnej rure.

Mlynéek prisluSenstva na kavu
a koreniny MQ 60

MultiQuick 5 (typ 4165)
MultiQuick 5 Vario (typ 4191)
MultiQuick 3 (typ 4192/4193)
MultiQuick 7 (typ 4199)
MultiQuick 9 (typ 4200)

V kombinacii s va8§im motorovym dielom
MultiQuick (nie je suc¢ast'ou): Mlyncek
32

prisluSenstva na kavu a koreniny sa da
pouzit’' na pomletie kavy a akéhokolvek
druhu suchych korenin alebo inych
suchych prisad.

Popis

1 Veko so spojkou

2 N6z mlynceka

3 Miska

4 ProtiSmykova zakladna / veko

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z kartona. Odstrarite
vSetky prvky balenia. Zo spotrebica
odstrarite akékolvek pripadné existujuce
Stitky.

Spoésob pouzivania mlynéeka (A)

Mlyncek je obzvlast vhodny na mletie
akéhokolvek druhu suchych korenin
alebo inych prisad, ako napriklad
korenia, klincekov, €ili, kavy a séjovych
bdbov, ryZe, maku, cukru, suSenych
sardiniek a garnatov.

Na dosiahnutie najjemnejSich vysledkov
pouZzite maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Uistite sa, Ze protiSmykova zakladna
(4) je nasadena na dne misky.

e NOZ mlynceka (2) vZdy drzte za hornu
plastovu ¢ast’' a manipulujte s nim
opatrne.

o Cepel umiestnite na stredovy klin
misky mlyn€eka (3) a mierne s fiou
pootocte, aby zapadla nadol a uzamkla
sa na svojom mieste.

e Mlyncek naplrite prisadami a nasad’te
veko so spojkou (1).

e Pomelte prisady na poZadovanu
konzistenciu.

e Po dokonceni mletia odpojte a teleso
motora (nie je su€ast'ou balenia)
uvolnite uvolfiovacimi tlacidlami.

o Zdvihnite veko. Cepel vyberte skér,
nez z misky vylejete obsah.



Pozor

e Vzdy napiiiajte len po &iaru max. v
mlynCeku.

e MobZe sa pouzivat’' len na suché

prisady.

Pred pomletim nechajte, aby sa

koreniny schladili na izbovu teplotu.

e Neodporuca sa na mletie kukurice,

vlaskych orechov, varenie Cokolady,

kandizovaného cukru a tvrdého syra.

Misku mlyn€eka nikdy nedavajte do

mikrovinnej rary.

Maximalne mnoZstva a otacky najdete v
navode na pripravu A.

Maximalna doba prevadzky mlyn¢eka je
20 sekund.

Starostlivost’ a €istenie (B)

e VSetky diely sa daju umyvat'v
umyvacke riadu. NepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, ktoré by
mohli poSkriabat’ povrch.

Ak chcete n6Z mlyn&eka opatovne
pouzit’, vZdy sa po Cisteni uistite, Ze je
uplne suchy.

Pri spracovani potravin s vysokym
obsahom farbiv (napr. kurkuma) méze
dojst’ k zafarbeniu prislusenstva. Pred
Cistenim utrite tieto diely rastlinnym
olejom.

Dizajnové Specifikacie a tieto
pouZivatelské pokyny podliehaju
zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Materialy a predmety uréené 1l
pre styk s potravinami su
v sullade s pozZiadavkami

eurépskeho nariadenia
1935/2004.
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Magyar

Termékeinket ugy alkottuk meg, hogy
azok a legmagasabb szintli min6ségi,
mkddésbeli és megjelenésbeli
koévetelményeknek is megfeleljenek.
Reméljik, minden tekintetben élvezettel
hasznalja majd Uj Braun készlilékét.

Hasznalat el6tt

Kérijiik, a késziilék hasznalata el6tt
figyelmesen és teljes egészében
olvassa el a hasznalati utasitast.

Figyelem

® Ezt a késziiléket gyermekek
nem hasznalhatjak.

® Ha nem hasznalja a készliléket,
valamint 6sszeszerelés, szét-
szerelés, tisztitas és tarolas
el6tt minden esetben kapcsolja
ki a készlléket.

® Ezt a késziiléket kizardlag haz-
tartasi hasznélatra és a haztar-
tasokban szokvanyos élelmi-
szer mennyisegek
feldolgozasara tervezték.

* Elsd hasznalat el6tt, illetve
szlikség szerint tisztitson meg
minden alkatrészt, az «Apolas
és tisztitas» rész Uutmutatasait
kovetve.

® Egyik alkatrészt se hasznalja
mikrohullamu sutében.

MQ 60 kavé és fiiszerdaralo
kiegészitd

MultiQuick 5 (tipusu 4165)
MultiQuick 5 Vario (tipustu 4191)
MultiQuick 3 (tipust 4192/4193)
MultiQuick 7 (tipusu 4199)
MultiQuick 9 (tipusti 4200)
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A MultiQuick motorrésszel tarsitva (nem
tartozék): a kavé- és fliszerdaralo
kiegészitd kavé, valamint barmely szaraz
fUszer, illetve egyéb szaraz hozzavalo
daralasahoz hasznalhaté.

Leiras

1
2
3

Fedél, csatoloszerkezettel
Daralokés
Tal

4 Csuszasgatlo talp / fedél

Kicsomagolas

Vegye ki a késziléket a kartondobozbol.

A csomagolas minden részét tavolitsa el.
Tavolitson el minden lehetséges cimkét a
késziilékrol.

A daralé hasznalata (A)

A daralo tokéletesen alkalmas barmely
szaraz fliszer vagy egyéb szaraz
hozzavalo (pl. bors, szegfliszeg,
erdspaprika, kavé vagy szojabab,
valamint rizs, mak, cukor, illetve szaritott
szardinia és garnélarak) daralasara.

A legnagyobb szemcsefinomsag
eléréséhez hasznalja a legmagasabb
sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikoddtetés

Ugyeljen ra, hogy a csuszasgatloé talp
(4) a tal aljara legyen rogzitve.

A daralokést (2) mindig a fels®
manyagrésznél fogja meg, és
6vatosan kezelje.

Helyezze a kést a daralotal (3) kozponti
illesztécsapjara, majd kissé forgassa
el, amig az le nem csusszan és
biztosan a helyére nem zarodik.

Toltse meg a daralét a hozzavaldkkal,
majd helyezze fel a csatoloszerkezettel
ellatott fedelet (1).

Daralja a hozzavalokat a kivant
allagura.

Miutan végzett a daralassal, huzza ki a



csatlakoz6dugot és a motorrész (nem
tartozék) levalasztasahoz nyomja meg
a kioldbgombokat.

* Emelje fel a fedelet. A daralotal
tartalmanak kiontése el6tt vegye ki a
kést.

Figyelem
e A daralét mindig pontosan a

belsejében talalhatd max. jelzésig
toltse fel.
e Csak szaraz hozzavalékhoz
hasznalhato.
Hagyija, hogy daralast megel6zbéen a
fliszerek szobah®mérsékletiire
hiljenek.
Gabonafélék, diofélék, siitéshez
hasznalt csokoladé, kandiscukor és

kemény sajtok daralasahoz hasznalata

nem ajanlott.
e Soha ne helyezze a daralétalat a
mikrohullamu sitébe.

A maximalis mennyiségek és

sebességfokozatok tekintetében olvassa

el az «A» feldolgozasi utmutatot.

A daralo esetében a mikddtetés
maximalis idétartama 20 masodperc.

Rendbentartas és tisztitas (B)

e Minden alkatrész tisztithato
mosogatdégépben. Ne hasznaljon
csiszoldanyagot tartalmazo
tisztitoszert, amely megkarcolhatja a
fellletet.

Ugyeljen ra, hogy a tisztitast kdvetden
a daraldkés teljes mértékben

megszaradjon, mieldtt 4jbol hasznalna.

Amikor magas pigmenttartalmu
élelmiszereket (pl. kurkuma) dolgoz
fel, a kiegészitdk elszinez6dhetnek.
Tisztitas el6tt torolje at ezeket a
részeket névényi olajjal.

A miiszaki leiras és a jelen hasznalati
utasitas értesités nélkil modosithato.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba
kerilé targyak és anyagok
megfelelnek az Europai Unio
1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

W
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu

s najvi§im standardima kvalitete,
funkcionalnosti i dizajna. Nadamo se da
¢ete u potpunosti uzivati u svom novom
uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja
paZljivo i u cijelosti procitate upute.

Pozor

 Djeca ne smiju koristiti ovaj ure-
daj.

o Uvijek iskljuCite uredaj i izvucite
kabel za napajanje kad ga
ostavljate bez nadzora te prije
montaZe, demontaze, CiS¢enja
ili pohrane.

* Ovaj uredaj je namijenjen isklju-
Civo za upotrebu u domacinstvu
i za obradu uobiCajenih koliina
koje se u domacinstvu koriste.

® Molimo vas da prije prvog kori-
Stenja ili kad je to potrebno oCi-
stite sve dijelove, pridrZavajuci
se uputa navedenih u odjeljku
OdrZavanje i €iScenje.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja
u mikrovalnoj pec¢nici.

Dodatna oprema za mlinac
za kavu i zaéine MQ 60

MultiQuick 5 (tip 4165)
MultiQuick 5 Vario (tip 4191)
MultiQuick 3 (tip 4192/4193)
MultiQuick 7 (tip 4199)
MultiQuick 9 (tip 4200)

U kombinaciji s kuc¢istem s motorom
MultiQuick (nije uklju¢en): dodatna
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oprema za mlinac za kavu i za¢ine moze
se koristiti za mljevenje kave i bilo koje
vrste suhih zacCina ili drugih suhih
sastojaka.

Opis

1 Poklopac sa spojnicom

2 NoZ za mljevenje

3 Posuda

4 Protuklizno dno / poklopac

Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. Izvucite sve
dijelove iz pakiranja. Uklonite sve
eventualne oznake na jedinici.

Kako koristiti mlinac (A)

Mlinac je idealan za mljevenje bilo koje
vrste suhih zacina ili drugih sastojaka,
kao §to su papar, klingi¢, ¢ili, zrna kave ili
soje, riza, sjeme maka, Secer, suSene
srdele i Skampi.

Za najbolje rezultate koristite najvecu
brzinu.

Sklapanje i rad
e Provjerite je li gumeno protuklizno dno

(4) pricvr§¢eno za dno posude.

e Noz za mljevenje (2) uvijek drZite za
gorniji plasti¢ni dio i paZljivo njime
rukujte.

e Postavite sjeCivo na sredisnji klin
posude drobilice (3) i lagano ga
gurnite prema dolje dok ne nalegne na
mjesto.

e Napunite mlinac sastojcima te ga
zatvorite poklopcem sa spojnicom (1).

e Samljevite sastojke do Zeljene
konzistencije.

e Kada zavrSite s mljevenjem, iskopcCajte
uredaj iz struje i pritisnite gumbe za
odvajanje kako biste odvoijili ku¢iste s
motorom (nije uklju¢eno).



e Uklonite poklopac. Izvadite sjeCivo
prije nego §to izvadite sadrzaj iz
posude mlinca.

PaZznja

¢ Uvijek napunite do najviSe linije unutar
mlinca.

e Koristite samo suhe sastojke.

Prije mljevenja, ostavite zaCine da se

ohlade do sobne temperature.

¢ Ne preporucuje se mljeti kukuruz,
orahe, ¢okoladu za kuhanje i tvrdi sir.

e Posudu mlinca nemojte nikada stavljati
u mikrovalnu pecnicu.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane A kako
biste saznali podatke o najve¢im
koli¢inama i brzinama.

Maksimalno je vrijeme rada mlinca
20 sekundi.

Odrzavanje i ¢iS¢enje (B)

e Sve je dijelove moguce prati u perilici
suda. Nemojte koristiti abrazivna
sredstva za Cis¢enje koja bi mogla
izgrebati povrSinu mlinca.

e Za ponovno koristenje noZza mlinca

pobrinite se da bude potpuno osusen

nakon ¢is¢enja.

Prilikom obrade hrane bogate

pigmentima (npr. kurkuma), dijelovi

mlinca mogu promijeniti boju. Dijelove
miksera koji su promijenili boju prije
pranja namazite biljnim uljem.

Specifikacije proizvoda i ove korisnicke
upute mogu se mijenjati bez prethodne
obavijesti.

Materijali i predmeti koji dolaze Il
u kontakt s hranom Q f
ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.
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Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim
standardom na podrocju kakovosti,
funkcionalnosti in oblikovanja. Sréno
upamo, da boste uZivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno
in v celoti preberite navodila za
uporabo.

Opozorilo

e Otroci naprave ne smejo upo-
rabljati.

® Kadar naprava ni pod nadzorom
in pred sestavljanjem, razsta-
vljanjem, CisCenjem ali skladi-
SCenjem, napravo vedno izklju-
Cite in odklopite kabel iz
vtiCnice.

¢ Naprava je namenjena izklju¢no
uporabi v gospodinjstvu in pre-
delavi take koliCine Zivil, ki je
obiCajna za gospodinjstvo.

 Pred uporabo ustrezno o€istite
vse dele ter pri tem upoStevajte
navodila v razdelku Nega in
CisCenje.

¢ Nobenega dela naprave ne
postavite v mikrovalovno
pecico.

Milincek za kavo in za¢imbe
MQ 60

MultiQuick 5 (tip 4165)
MultiQuick 5 Vario (tip 4191)
MultiQuick 3 (tip 4192/4193)
MultiQuick 7 (tip 4199)
MultiQuick 9 (tip 4200)
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Za uporabo z ohi§jem motorja MultiQuick
(ni vklju€ena): mlin¢ek za kavo in
zaCimbe lahko uporabljate za mletje kavi
in vseh vrst za€imb ter drugih suhih
sestavin.

Opis

1 Pokrov s spojem

2 Rezilo za mletje

3 Posoda

4 Protizdrsna podloga / pokrov

Odstranjevanje embalaze

Enoto vzemite iz Skatle. Odstranite vse
dele embalaZe. Z enote odstranite vse
morebitne nalepke.

Kako se uporablja mlinéek (A)

Mlincek je primeren za mletje vseh vrst
suhih za€imb ali drugih sestavin, na
primer paprike, klin¢kov, Cilija, kavnih ali
sojinih zrn, riza, makovih zrn, sladkorja,
suhih sardin in kozic.

Ce zelite doseéi iziemno fino mletje,
uporabite najvigjo hitrost.

Sestava in delovanje

e Poskrbite, da je gumijasta podlaga za
preprecevanje drsenja (4) pritrjena na
dno posode.

¢ Rezilo za mletje (2) vedno ga primite za
zgornji plasti¢ni del in bodite iziemno
pozorni pri delu z rezilom.

e Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek
posode mlincka (3 in ga rahlo zasudite,
da se spusti niZje in se zaklene na
svoje mesto.

e Mlin¢ek napolnite s sestavinamiin ga
zaprite s pokrovom s spojem (1).

e Sestavine meljite do Zelene strukture.

e Ko je mletje zaklju€eno, izkljucite in
pritisnite gumba za sprostitev, da
odstranite ohigje motorja (ni
priloZeno).



e Dvignite pokrov. Preden stresete
vsebino posode mlincka, pazljivo
odstranite rezilo.

Pozor

¢ Vedno napolnite do &rte maks., ki je

navedena na mlin¢ku.

Uporabljajte le suhe sestavine.

* Pocakajte, da se zaCimbe ohladijo na
sobno temperaturo, preden jih
zmeljete.

e Ne priporo¢amo mletja koruze, orehov,

C¢okolade za kuhanje, trdih bonbonov in

trdega sira.

Mlin€ka nikoli ne vstavljajte v

mikrovalovno pecico.

V Navodilih za pripravo A najdete ve¢
informacij o najvecji dovoljeni koli€ini in
hitrostih.

Najvecji dovoljeni €as delovanja za
mlincek je 20 sekund.

VzdrZevanje in €iS¢enje (B)

¢ Vse dele lahko operete v pomivalnem
stroju. Ne uporabljajte sredstev za
poliranje, saj lahko opraskate povrsino.

* Pred ponovno uporabo rezila se

prepricajte, da je popolnoma suho.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko

vsebnost barvil (npr. kurkuma), se

lahko nastavki razbarvajo. Te dele pred

¢iS€enjem obriSite z rastlinskim oljem.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi
uporabni8ka navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Materiali in pripomocki, ki lahko [
pridejo v stik z Zivili, so skladni
z uredbo Evropskega

parlamenta in Sveta
§t.1935/2004.
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Tiirkce

Uriinlerimiz en distiin kalite, fonksiyonellik
ve tasarim standartlarina uyacak sekilde
tasarlanmistir. Yeni Braun cihazinizdan
memnun kalmanizi umariz.

Uyari

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce
litfen kullanim kilavuzunu dikkatlice
ve eksiksiz okuyunuz.

Dikkat

* Bu cihaz cocuklar tarafindan
kullaniimamalidir.

* Basinda bulunmadiginiz
zamanlarda ve monte etme,
sokme, temizleme veya sak-
lama iglemlerinden once mut-
laka cihazi kapatin ve fisini priz-
den cekin.

® Bu cihaz yalnizca evde kullanil-
mak icin ve normal sartlarda
evde kullamlan miktarlarin iglen-
mesi icin tasarlanmigtir.

e Litfen tim parcalari ilk kez kul-
lanmadan once veya gerekli
oldukga, Bakim ve Temizlik
bolumundeki talimatlara uyarak
temizleyin.

e Cihazin herhangi bir pargasini
mikrodalga finnda kullanmayin.

Kahve ve Baharat Ogiitme
Aksesuari MQ 60

MultiQuick 5 (Tip 4165)
MultiQuick 5 Vario (Tip 4191)
MultiQuick 3 (Tip 4192/4193)
MultiQuick 7 (Tip 4199)
MultiQuick 9 (Tip 4200)
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MultiQuick motor parcasi (dahil degildir)
ile kombinasyon halinde: kahve ve
baharat 6gutme aksesuari kahve ve her
tlr kuru baharat ve kuru gida
malzemesini 6gutmek icin kullanilir.

Aciklama

1 Kavramali kapak

2 Ogiitme bigagi

3 lislem kab

4 Kaymaz taban / kapak

Paketi acma

Uniteyi kartondan cikartin. Tim
paketleme malzemelerini gikartin. Unite
tzerinde bulunan tim dis etiketleri
cikartin.

Ogiitiiciiniin (A) kullanilmasi

Ogiitiicu; biber, karanfil, kirmizi biber,
kahve cekirdegi veya soya taneleri,
piring, haghas tohumu, seker, kurutulmus
sardalye ve karides gibi kuru baharat ve
kuru gida malzemelerini 6gitmek icin
ideal uygunluktadir.

En ince 6gutme icin en yiksek hizi
kullanin.

Takma ve Calistirma

e Kaymaz kauguk halkanin (4) kase
tabanina takili oldugundan emin olun.

e Ogiitme bicagdini (2) her zaman st

plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde

tutun.

Bicagi 6gutucu kasesinin (3) orta

pimine yerlestirin ve duserek yerine

kilitlenmesi icin hafifce donduirtn.

Ogiitiiciiye gida malzemesi doldurun

ve kavramali kapagi (1) takin.

¢ Malzemeyi istenilen kivamda 6gutin.

e Ogutme tamamlandiginda fisi gekin ve
motor parcasini (dahil degildir) ayirmak
icin cikarma diigmelerine basin.




Kapag kaldinn. Ogiitiicii kasesindeki
malzemeleri bosaltmadan 6nce bigagi
cikarin.

Uyari

® Her zaman 6gutuci icindeki
maksimum gizgisine kadar doldurun.

e Sadece kuru gida malzemeleri ile

kullanihr.

Baharatlari 6gtitmeden 6nce oda

sicakligina gelmeleri icin bekleyin.

Bu alet ile misir, ceviz, sert cikolata, tag

halindeki sekerlemeler ve sert peynir

oguttlmesi tavsiye edilmez.

Ogitiicl kasesini higbir zaman

mikrodalga firina koymayin.

Maksimum miktarlar ve hizlar icin isleme
Kilavuzu A'ya basvurun.

Ogutiictiniin maksimum galisma siiresi
20 saniyedir.

Bakim ve Temizleme (B)

e Butiin pargalar bulasik makinesinde
yikanabilir. Yiizeyi gizebilecek asindirici
temizleyiciler kullanmayin.

o Ogiitme bigagini tekrar kullanmadan
once temizlik sonrasi tamamen
kurudugundan emin olun.

* Pigment icerigi yuksek yiyecekleri (Or.
zerdecal) islemden gecirirken
aksesuarlarin rengi bozulabilir. Bu
parcalari temizlemeden 6nce bitkisel
yag ile silin.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksizin

degistirilebilir.
er

Gida maddeleri ile temas eden
aksam ve materyaller Avrupa
Birliginin 1935/2004 sayih
yonergesi ile 6ngorilen
tavsiyelere uygundur.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim émri
7 yidir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk
degerlendirme kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S.
Meydan Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/
ISTANBUL

DLB Tiiketici Hizmetleri
444 27 64

info@braunhousehold.com.tr
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Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru
aindeplini cele mai ridicate standarde de
calitate, functionalitate si design. Speram
sa va bucurati pe deplin de noul dvs.
aparat Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie
instructiunile de utilizare inainte de a
folosi aparatul.

Atentie

e Acest aparat nu trebuie utilizat
de cétre copii.

* Scoateti din priza sau opriti
aparatul intotdeauna atunci
cand l lasati nesupravegheat si
inainte de asamblare, deza-
samblare, curatare sau depozi-
tare.

e Acest aparat este proiectat
exclusiv pentru uz casnic, pen-
tru procesarea de cantitati obis-
nuite din gospodarie.

* VVa rugam sa curatati toate pie-
sele inainte de prima utilizare
sau conform cerintelor, urménd
instructiunile din sectiunea
Ingrijire si curatare.

 Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

Accesoriu MQ 60 pentru ragnita
de cafea si condimente

MultiQuick 5 (Tip 4165)
MultiQuick 5 Vario (Tip 4191)
MultiQuick 3 (Tip 4192/4193)
MultiQuick 7 (Tip 4199)
MultiQuick 9 (Tip 4200)
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n combinatie cu piesa MultiQuick din
motorul dvs. (nu este inclusd):
accesoriul pentru rasnita de cafea si
condimente poate fi folosit pentru a
macina cafea sau orice fel de
condimente uscate sau alte ingrediente
uscate.

Descriere

1 Capac cu dispozitiv de cuplare
2 Cutit rasnita

3 Recipientului

4 Bazd anti-alunecare / capac

Dezambalare

Scoateti unitatea din cutia de carton.
Indepartati toate bucdtile de ambalaj.
Indepartati toate etichetele existente pe
unitate.

Cum se utilizeaza ragnita (A)

Résnita este perfect adecvata pentru
macinarea oricarui tip de condimente
uscate sau alte ingrediente precum piper,
cuisoare, ardei iute, boabe de cafea sau
de soia, orez, seminte de mac, zahar,
sardine uscate si creveti.

Pentru cele mai fine rezultate folositi
viteza cea mai mare.

Asamblarea si utilizarea

® Asigurati-va ca baza anti-alunecare din
cauciuc (4) este atasata la partea de
jos a castronului.

Tineti intotdeauna cutitul rasnitei (2) de
partea de plastic superioara si
manevrati-o cu atentie.

Puneti lama pe axul central al
castronului rasnitei (3) sinvartiti-o
putin astfel incat sa se fixeze la locul ei.
Umpleti rasnita cu ingrediente si puneti
capacul cu cuplare (1).

Macinati ingredientele la consistenta
dorita.




e Cand macinarea este gata, scoateti
stecarul din priza si apasati butoanele
de deblocare pentru a detasa piesa
motorului (nu este inclusd).

¢ Ridicati capacul. Scoateti lama inainte

de a goli continutul castronului rasnitei.

Atentie

* Umpletiintotdeauna numai pana la
linia max. de pe rasnita.

e Se va folosi numai pentru ingrediente

uscate.

Lasati condimentele sa se raceasca la

temperatura camerei Thainte de

macinare.

* Nu se recomanda macinarea
porumbului, a nucilor, a ciocolatei fara
zahar, a zaharului candel si a branzei
tari.

¢ Nu puneti niciodata castronul ragnitei
n cuptorul cu microunde.

Consultati Ghidul de preparare A pentru a

vedea cantitatile maxime si vitezele.

Timpul maxim de functionare pentru
rasnitd este de 20 de secunde.

Ingrijire si curitare (B)

¢ Toate piesele pot fi curatate intr-o
masina de spdlat vase. Nu folositi

detergenti abrazivi care ar putea zgaria

suprafata.
Pentru a refolosi cutitul rasnitei

asigurati-va ca este perfect uscat dupa

spalare.

e Cand procesati alimente cu continut
ridicat de pigment (de exemplu,
curcuma), accesoriile se pot decolora.
Stergeti aceste piese cu ulei vegetal
Tnainte de a le spala.

Atat specificatiile de proiectare, cat si
aceste instructiuni de utilizare se pot
schimba fara aviz prealabil.

Materialele si obiectele destinate
contactului cu produsele
alimentare suntin

conformitate cu dispozitiile
regulamentului European
1935/2004.

W
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EAANVIKG

Ta npoidvta pag kataokevdalovral e
TPOTO TETOIO MOTE va TANPOULV TIG uYn-
AOTEPEG TIPOBIaYPAPEG TIOIOTNTAG, AEL-
TOUPYIKOTTAG KAl oxeSla00U. EATCOU-
Je 611 Ba anoAadoeTe TMANPWG TN VEQ 00G
ouokeur| Braun.

Mpwv anod ) xpnon

NapakaAovpe SiafdaoTte e MPoooxn
TG 0dnyieg xpriong mpv
XPTOOTIOMGETE TN CUCKEUN.

Mpoooxn

® AuTr| ) ouokeur) ev pémel va
xpnotdomoteital amd mabia.

® [avta va Byddete and mv mpia
1) va GBrveTe ) ouokeur| dtav
Bev xpnowlomnoleital Kat v amnoé
OLVOPOAGYNON, ATIOCUVAPLIO-
AGynon, kaBapiopd i anobn-
Kevar.

® AuTr| 1) OLOKEUN £xel OXeBIaOTE
HOVO YIQ OIKIOIKT) Xr0n KAl Y10
OIKIOKEG TIOOOTNTEG.

¢ [apakaAolpe va kabapilete
OAQ TO PEPN TIPWV XPNOLOTION)-
OETE TN OLOKELN Y10 TIPWTN
@opan otav xpetadetal, oOy-
PWVO e TIC 0dnyiec MG avri-
OTOIXNG EVOTNTOG.

® AnayopeUETAL T XOr\0T) OTIOLOU-
orinote eEapmpuaTog oe
@OUPVO HIKPOKUUATV.

EEapmmpua poAou KagE Kat
pmaxapikov MQ 60
MultiQuick 5 (T0mog 4165)

MultiQuick 5 Vario (tomog 4191)
MultiQuick 3 (T0mog 4192/4193)
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MultiQuick 7 (TOmog 4199)
MultiQuick 9 (TOmog 4200)

e ouvBuaOoPO e TO EEAPTNHA HOTEP
MultiQuick (8ev mepihapBaveral): To
€EAPTMHA HUAOU KOME KAl UTIOXOPIKOV
umopei va xpnotporomOei yia v dAeon
Ka@E Kal KABe €idoug ENpov UMaxapIKoV
N GAA®V ENPQOV OUCTATIKOV.

Nepypaen

1 Kamndk pe oovéeouo

2 Maxaipt poAou

3 MrmoA

4 AvtioAloOnTikn) Bdon /
AvTIOALIOONTIKO KOTIAKL

Anocuokevagoia

Apalpéate m povada ano 1o
XOPTOKIBAOTIO. ApalpéaTe OAA TA HEPN
NG ouokeLAOiag. APalPEDTE TUXOV
ETIKETEG aTO TN Jovada.

Mog xpnowonoteitatl o poAog (A)

O poAog evbeikvutal amdAuTa yia v
dAeon k&Be eiboug Enpd pnaxapikd n
AAAQ CLUOTATIKA, OTIWG TUTIEPL, YOPIPAAO,
ToiAL, KaEG 1) onéppa adylag, pudL,
onépoug manapouvag, Caxapn,
amno&npapéveg capdEAEG Kal Yapibeg.

[Na kaAvTEPQ amoTEAEOUOTA,
XPNOIUOTIOOTE TN HEYIOTN TaX0TNTA.

JuvapuoAdynon kat Aetroupyia
* Befawwbeite 0TI N avtioAloOnTikr) Baon
amnd kaouToouk (4) eivat
TOMOOETNUEVOG OTOV TIATO TOU UTIOA.
e KpaTdTe MAVTOTE TO pOXAipL TOL HUAOUL
(2) and 10 enMdGve MAOAOTIKO €GP
KAl TO XelpiCeaTe e TIPOCOXT.
TomoBetote ™ Aemiba OTOV KEVTPIKO
TEIPO TOU UTTOA TOU UTAEVTED (3) Kal
mePLOTPEYPTE TV EAAPPE £TOL OOTE VA
BuBiotei kal va aocpaAioel otn B€on
mge.




e [guiote TO HUAO [E TO OCUOTOTIKA KO
TOIOBETOTE TO KATIAKL UE TO GUVEECHO
(1).

e AAEOTE TA OLOTATIKA PEXPL VA ETUTUXETE

mv embuunT) LEN.

AoV 0AOKANPwOEi N GAeon, BYAATe

(T.X., KOUPKOUNAG) Ta EEAPTNMATA
evBEXETAL VA ATIOXPWHATIOTOUV.
ZKOUTIOTE AUTA TA PEPN HE PUTIKO AABL
TPV Ta KaBapioeTE.
Tb6oo ol mpodlaypa@ég oxedlaouol 660
KAl QUTEG 01 08NYiEQ XPOTNG UTIOKEIVTAL

amnd mv npiCa Kat TETTE T KOUUTIA
ameAeLOEPWONC YIO VO OTIOOLVEEDETE
10 €EdpTNUa pOTEP (BEV
neptAapBaveTat).

® INKQOOTE TO KATIAKL. BYAATE MPOOEKTIKA
™ Aemiba mpoToL adeldoeTE TO
TEPIEXOEVO TOU UTIOA.

Mpoooxn

e [guiCete MAVTOTE £WG TN YPOUUY] LEY.
OTAOUNG OTO ECWTEPIKO TOU PUAOU.
o xprion amokAeLloTIKA e ENpd
OUOTATIKA.

e A@PnOTE Ta UTIOXAPIKA VO KPUOOOUV OE
Oeppokpaacia MePIBAAAOVTOC IPOTOU
TO OAEOETE.

Aev ouvIoTATAL ) GAEON KAAQUTIOKIOU,
KOPUBIOV, COKOAATAG
CaxapOoTAQQOTIKNG, OKANPNG KOPAUEAQG
KOl OKANP®OV TUPLGV.

Mnv TOTIOBETEITE TIOTE TO UTIOA TOU
HOAOU O€ POUPEVO UIKPOKUUAT®V.

Ta VAIKA KAl T QVTIKE{LEVA TTIOU
mpoopifovtal va €pBouv oe
EMAPN) LE TPOPIUA
OUMUOPPOVOVTAL UE TIG
blatégelg Tou Evpwnaikol
Kavoviopou 1935/2004.

oe aAAaYEG Xwpig poeldomoinon.
QI?

AvatpéEte otov O8nyo EneEepyaoiag E
YO TIG JEYIOTEC TIOGOTNTEG, TOUG
OUVIOTQOUEVOUG XPOVOUG KAl TIG
OLVIOTQOUEVEG TAXUTNTEG.

O uéyioTog xpoévog Aettoupyiag yia 1o
MOAO eival 20 SeutepOAETTA.

Dpovrida kat KaOapiopog (B)

e 'OAa TO EEAPTAUOTA UTIOPOVV VO
MAUVOOUV o€ TTALVTNPLO TUATWV. Mnv
XPNOIUOTIOLEITE OKANPA KABAPIOTIKA
mouv 6a prnopouvoav va xapdgouv TNV
ETPAVELQ.

['a va xpnotuotmotoete Eava 1o
Haxaipt Tou puAou BeBaiwbeite OTL eival
evTEA®G OTEYVO Ao TO KabapioeTe.
Katé v ene&epyaoia Tpopipwy pe
VYNAY TIEPIEKTIKOTNTO OE XPWOTIKEG
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Kazak

Bi3aiH eHiMaepimia canachl, XXyMbIChbl
XOHE AM3alHbl XaFblHaH OapIbIK,
cTaHpapTTapFra xayan 6epegi. XaHa
Braun KypbInFbICbIH UriniriHi3re
KONOAaHbIHbI3.

MaiipanaHappaH GypbIH

Ocbl acnanTbl naganaHapaaH 6ypbiH
HycKayJsiapAbl MYKUSIT OKbIN
LUbIFbIHbI3.

AbGaiinaHpi3

© By KypbinFbiHbI 6ananap/ibi,
naipanaHybiHa 6onmanipi.

e Acnan Ha3apaH ThiC kasiFaHaa
XOHE KypacTblpyaaH,
BenwekTeyaeH, TazanayaaH
XoHe cakTayra kosipaaH OypbiH
OHbl 9pKALLIAH Aa TOKTaH
CYbIPbIHBI3.

© Byl KypbiFbl TYPMbICTA FaHa
KOnOaHyra apHaJFaH XoHe
TaFaMaapapl TYPMbICTA KaXeTTi
MeJLIEPAE FaHa KoNaaHy
KQKET.

® Asnrall peT nanganaHap
anabiHOa Hemece KaxeT 6onFaH
kesne, «KyTin ycray xaHe
Tasanay» benimaepiHaeri
HyCKaynapFa CyvieHin, 6apbik,
OenLekTepiH TasanaHpi3.

e ElikaHaan 6enLerit WwarbiH
TONKbIHABI NELLTE NakaanaHyra
6onmaiigpl.

Kode meH pampaeyilu yriTkiwu
Kypan MQ 60
MultiQuick 5 (4165 TunTi)
MultiQuick 5 Vario (4191 TunTi)
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MultiQuick 3 (4192/4193 TunrTi)
MultiQuick 7 (4199 TunTi)
MultiQuick 9 (4200 TunTi)

MultiQuick o3ranTkbiw 6eniriMeH
(>xnHakka Kipmenai) 6ipre: kode meH
AaMAeyill yriTkiw Kypanabl kode MeH
KYPFaK AsMaeyiluTepaiH Kes3 KenreH TypiH
Hemece 6acka Kyprak asblk-TYJiKTi yriTy
VLWWiH nanganaHyra 6onaapl.

Cunartamacsbl

1 blceipmachl ap Kaknak,

2 YriTkiw nblwak,

3 Lapa

4 TairaHamalTbliH TabaH / Kaknak,

OpaybiH awy

KypbUIFbIHBI KOpPanTaH asbim LWbIFbIHbI3.
OpayblWwTbiH, 6apnblk 6enikTepiH anbin
TacTaHbi3. KypbinFbliga KanFaH
xancblpmanap 6osca, anbin TacTaHpbl3.

YriTkiwTi nanpganany Tacini (A)

YriTkiw GypbILL, Kanamnblp, YXam
Oypbllbl, Kode Hemece cost AaHAaepi,
KYpiLl, KOKHOP TYKbIMbI, KaHT, KEMTIpinreH
capivHa Hemece acLuasiH CUSKTbl KypFak,
noamaeyiltep MeH 6acka asblK-TyNikTi
YriTy YLWIiH TaMalua xapanasbi.

HaTmxeci 6apbiHLLIa XaKCbl 60ybl YLLiH
€H, OFapFbl XbINAAMOBIKTbI KONAAHBIHbIS.

KypacTblpy XoHe KongaHy

e TaltFaHamMalTbiH pe3eHkKe TabaHbl
(10d) wapaHbiH, Ty6iHe 6ekireHiHe ko3
KETKIBIHI3.

© YFiTKiLL NbILWaKThl (2) 9paaribiM YCTiHT
nnacTtmMacca 6eniriHeH yctan, abannan
KONAAHbIHbI3.

e XXy3aai yriTkil wapachklHblH, (3) OpTaHFbl
GiniriHe opHaTbIHbI3 A2, 01 TOMEH
Tycin, opHbIHa 6ekireHLle ennex
aliHanablpbiHbI3.

® YriTKilLKe a3blK-TYNiKTi canbir,
bicbipMachl 6ap kaknasbiH (1)
XabbIHbI3.




® A3bIK-TYNIKTI KanafaH napexere oeniH
VriTiHI3.

® YriTyaj asKraFraHHaH KeniH TOKTaH
aFbITbIHBI3 48, KO3FaNTKbILL 6eniriH
(>KnHakKa KipMernai) axolpartbin any
YLWiH 6ocaty TyliMenepiH 6acbiHpI3.

CakraHgplpy

® YriTKiLTiH, ilWiHaeri max. cbi3blFbliHA
[ENiH FaHa TONTbIPbIHBI3.

e Tek Kypfak, asblK-TyJliK YLLUiH FaHa
narpanaHyra 6onagbl.

e Jlompaeyiwtepni yritepaeH 6ypbiH
6enmMe TemnepatypacbiHa AeliH
CybIFaHLLUA KYTiHj3.

e JKyrepi, XaHfak, Luokonag, my3
KOMMUT NEeH KATTbl ipiMLUIKTI yritnereH
LypbIC.

® YriTKill LWapachblH KbICKa TONKbIHAbI
newike canyra 6onmangpbl.

A3bIK-TYIKTiH, €H, YJIKeH Menwepi MeH
XbINAaMablKTbl A HYCKaybIFbIHAH
KapaHbli3.

YriTKIiLITIH, €H Ker XYMbIC iCTEeNTIH yaKbITbl
20 cekyHA.

KyTy xaHe Tazanay (B)

o Bapnblk 66LWLEKTEPIH bIAbIC XYFbILL
MaluvHaga xyyra 6onaabl. betiHe
CbI3aT TYCipYi MYMKIiH bICKbILL
Tazanarblll 3aTTEKTEPAi KongaHbaHbI3.

e YriTKiLL MbllWaKTbl KATa nanganaHy
YLUiH OHbl Ta3anaraHHaH KeliH 964eH
KYPFaTbiHbI3.

e KypamblHOa NMUIMEHTI XXOFapbl
a3bIK-TYNIKTi (MbICasbl, KYypKymMa)
YriTKEH Ke3ae, Kepek-xapakTapablH,
TycCi e3repyi MymKiH. Byn 6eniktepai
Xymac OypblH, onapabl ecimajik
MalbIMEH CYPTiM anbiHbI3.

TexHukanblk cunarTamachl CUSKTHI,
KONAaHbIC HyCKaybiKTapbl Aa eCKepTyci3
e3repTinyi MyMKiH.

LUbIFapbUIFaH XbiNbl

LLIbiFapbiiFaH XbinbiH 6enriney yLuid
OyMblM TakTallacbiHAaFbl 5-caHaplK,
LWblFapyLUbl KOAbIH KapaHbI3. LLbirapyLubl
KOZbIHbIH, GipiHLLI CaHbl LbFapFaH
XblNAblH COHFbl CaHbIH Oinaipeni. Keneci
2 caHpap LWblFapbliFaH XblablH,
KYHTi36enik anta caHblH 6ingipesi. An
COHfFbl 2 caHpap 1992 xeinpaH 6actan
aBTOMATThl TYpAE ecentenreH 6acoin
LblFapy Mep3imiH Gingipeai.

Mbicanbi: 30421 — ByibiM 2013 XbIbIHbIH,
4 anTacblHAA LWbIFaPbIIFaH.

KblTanga >xxacanFaH yLuiH
JenoHru BpayH Xaycxong MveX
lepmaHua 3aHabl eHaipyLUi:
JenoHru BpayH Xaycxong MveX
Kapn-Ynpux-LLUTtpacce H

63263 Holi-3eHbypr

Bylbimabl icke nanpganany HyckaysblFbiHa
Calikec 63 MakcaTblHAa nanganasy
Kepek. ByMbIMHbIH, KbI3MET Mep3imi
TYTbIHYLUbIFA CaTblIFaH KyHHEH 6acTan

2 Xblnabl Kypanabl.

MmnopTep:

«denoHrn» AAK, Peceir, 127055,
Mockga kanachl, CyLEBckas KeLUeci,
27/3-yn (27-yin, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mepa3imi: LLlektenvereH
Apbiny xarpavnapsbl: KopliaraH
opTaHbl KOpFay TanianTapbiHa Calikec
Tacbimanpay xarpainapbl:
TacbiManpay ke3iHae Kynarbin anyra
HEMeCEe WaMaaH TbiC WarkanTyra
6onmangbl.

Carty xarpannapsbl: CaTy xargannapbiH
eHAipyLi kepceTnereH, 6ipak onap
XeprifikTi, MEMNEKETTIK XaHe
Xanblkapasnblk epexenep MeH
cTaHpapTTapFra cai 6onyra Tmic
OHpaipyLwi 3aybIT:

De‘Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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Pycckuii

Halum npoayKTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM
BbICOKMM CTaHAapTaM Ka4ecTsa,
DYHKUMOHANBHOCTU 1 An3aiiHa. Mbl
Hageemcs, 4To BaM MNOHPaBUTCA BaLL
HOBbIV Npubop Braun.

Mepep ncnonb3oBaHnem

MNMepep ncnonb3oBaHmem npudopa
BHMMAaTENLHO MOJIHOCTbIO NPOYTUTE
WHCTPYKLMIO.

OcTopoxHo!

 [laHHbI nprbop He npeaHa-
3Ha4€eH 7191 CMOMb30BaHNS
AETbMM.

e OcTaBnsg npndop 6e3 npucmo-
Tpa, a Takxe nepeq ero coop-
KOM, Pa3bopKO, OYNCTKON 1K
ybOpKOIA HA XpaHeHwne, Heobxo-
AVMO BbIKJIO4MTb €70 M 0TCOe-
AVHWTb OT PO3ETKM.

e [laHHbI nprbop npeaHasHa-
YeH UCKIIOYNTENBHO AN
AOMaLLHero nonb30BaHMs, ans
00paboTkn NPOAYKTOB B 00bE-
Max, HopMasbHbIX 15 IoMalLl-
HEro X03MCTBea.

® [lepen nepsbIM UCMOJb30BA-
HWEeM QYUCTUTE BCe AeTan
Haanexalm obpasom B COOT-
BETCTBMM C YKa3aHUSIMU pa3-
[ena «YXo[, v YnCTka».

¢ Hi ogHa petanb npnbopa He
npefHasHayeHa 4ns nenonib3o-
BaHMsl B MUKPOBOJIHOBOM NEYM.
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Hacapka-menbHuua gna kogpe
u cneunii gna MQ 60

MultiQuick 5 (Tun 4165)
MultiQuick 5 Vario (Tun 4191)
MultiQuick 3 (Tun 4192/4193)
MultiQuick 7 (Tun 4199)
MultiQuick 9 (Tun 4200)

Okcnnyaraums B KOMOGUHaUUm ¢
MOTOPHbIM 6510koM MultiQuick (He
BXOOUT B KOMIIEKT): HACaAKYy-MEeNbHULLY
ans kode 1 cneumin MoXHO
MCMNONb30BaTh AJ19 USMENbYEHUS 3EPEH
Kode 1 NodbIX CyXUX Creunii, a Takxe
Kaknx-nmbo Apyrmx CyxXmx MHrPeaneHToB.

OnucaHue

Kpbliwka ¢ mydTon

HoX MenbHUUpI

Yawa

lMpoTrBOCKONB3SLLEE OCHOBAHME /
KpbILLKa

AN =

PacnakoBka

JlocTaHbTe YCTPOMCTBO 13 KOPOOKM.
Yoanute BCce 91EMEHTbI YNAaKOBKU.
Ynanute ¢ ycTporcTsea Bce
NPUCYTCTBYIOLLME HA HEM STUKETKM.

Ucnonb3oBaHue menbHULbI (A)

MenbHuua naeansHO NOAXoAUT OIS
N3MENbYEHNS NIOOLIX CYXUX CNELMn 1
NPSHOCTEM, a TakXe ApYrnx
WNHIPeaMeHToB, TaknX Kak nepeL,
rBO3AMKa, YK, KoderHbIe 3epHa nnm
coeBble 600bl, p1C, Mak, caxap,
CyLLEHble CapanHbl N KPEBETKU.

[ns nocTnxeHns HanbosbLueli TOHKOCTU
NMomoJsia CMOoMb3YINTe MakCUMasIbHYIO
CKOPOCTb.

Cbopka 1 akcnayataums
e Yb6eautechb B TOM, HTO
NMPOTMBOCKOJIb3SILLIEE PE3VHOBOE




OCHOBaHwue (4) NPUCOEeNHEHO K AHY
Yyalm namenbanTens.

e Bcerga nepxuTe HOX MenbHULBI (2) 3a
BEPXHIOIO MNACTUKOBYIO 4aCTb U
ob6paLLanTecb C HUIM OCTOPOXHO.

® [loMecTuTe HOX Ha LEHTPANbHBbIN
WTUPT Yawm MenbHULbI (3) U HEMHOO
NOBEPHUTE ero, 4ToObl OH ONYCTUCS
BHM3 1 3adurKcupoBascs B TpedbyeMmom
MOJIOXEHUN.

e [NomecTuTe MHrpeamneHTbl B MENbHULYY
1 3aKPOWTE KPbILLKOW C MydTOMn (1).

® I3menbyanTe NHrpegueHTbl Ao
He0b6X0AMMO KOHCUCTEHLMN.

e 1o OKOHYaHUN N3MEeNbYEHUS
BbIKJIIOYMTE MPUOOP U3 CETU U
HaXXMmTe Ha KHOMKW dpukcaropa,
4TOOBI OTCOEANHUTL MOTOPHBIN 610K
(He BXOAUT B KOMIIEKT).

e [logHMMUTE KPbILLKY. VI3BNeKnTe HOX
nepes Tem Kak focTaBaTb
COAEPXMMOE M3 HaLlLN MENbHULbI.

OCTOPOXHO
o an(or,qa He HarnoNHANTe MeJibHULY

BbILLIE YPOBHSI MaKCUMasbHOM

OTMETKMU.

JlonyckaeTcs K MICNOJIb30BaHMUIO

NCKIIOYNTENBHO C CYXUMM

VHrpeamMeHTamu.

¢ lNepen n3menb4eHneM BbiXXanTe
NPOMEXYTOK BPEMEHW, AOCTATOUHbI
151 OCThbIBAHUSA CrieLuii O KOMHaTHOM
TeMnepartypsbl.

* He pekoMeHAyeTCcs UCMoJb30BaTh ANs
M3MeNbYeHNs 3ePEH, MPELIKMX OPEXOB,
KOHOMTEPCKOro LWokonaaa,
Ne[eHL0BOW kKapamMenn 1 TBepaoro
cblpa.

® /Icnonb3oBaHmne Yalluy MesibHULbI B
MVKPOBOJIHOBOW Neyu 3anpetiaeTcs!

JaHHble no MakcrmanbHbIM o6bemam
1 peKkomMeHaaumnm rno CKOPOoCTn CM.

B rpadpr1yecKon MHCTPYKLMK MO
npUMeHeHuIo A.

MakcumanbHas NPoAO0MKUTENBHOCTb
NCMNONb30BaHUSt MENIbHULLbI COCTaBNSET
20 cekyHA,

Yxopn v ouuctka (B)

e Bce 371eMEeHTbl MOXHO MbITb B
nocyaoMOe4YHOoM MaluvHe. He
1ncnonbayiTe abpasvBHbIE YNCTSALLME
CpeacTBa, KOTopble MOryT nouapanarb
NOBEPXHOCTb.

e [lepen UCMNOIb30BaHNEM HOXa
MebHULbI MOC/Ee OYNCTKN YOeamTech
B TOM, Y4TO OH aBCOIIOTHO CYXOIA.

e [1pn 06paboTke NPOAYKTOB C BbICOKUM
CoLEepXaHneM NUrMeHTa (Hanpumep,
KypKyma) akceccyapbl MOryT
M3MeHnTb UBET. [lepen 04ncTKom
NPOTPUTE 3TM HaCTN PACTUTENIbHBIM
Maciom.

TexHuyeckre xapakTepucTukm
KOHCTPYKUMW 1 HACTOSLLASA MHCTPYKLNS
Mo aKCnJyatalmm MoryT ObiTb USMEHEHBI
6e3 npeaBapuTesIbHOrO YBEAOMIIEHUS.

JlaTa u3rotoBsieHus

Y1006bl y3HaTb ATy BbIMyCKa,
NOCMOTPUTE Ha NATU3HAYHBIN KOZ,
npoaykTa (Bo3ne Tabnmuku ¢
o60o3HaveHnem cepun). MNMepeas undpa
o603Ha4aeT nocnenHiow Lu1dpy rona
narotoenenus. [ise cnepyowme umdpsbl
— 3TO KasleHpapHas Hepens.

A nocnepgHve ABe ykasblBaloT U3gaHne
(aBTOMATUHECKN NOACYUTLIBAETCH C
1992 ropa). Npumep: 30421 - nspenve
6b110 BbINyLLEHO B 2013 roay (B 4
Hepeno).

MN3rotoBneHo B Kutae gns
[e’NloHrn BpayH Xaycxong MvoX
FepmaHus

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany
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M3penune ncnonb3oBarb Mo Ha3HaYeHUIo
B COOTBETCTBUU C PYKOBOACTBOM MO
akcnnyatauun. Cpok cnyxobl nagenvs
COCTaBnsieT 2 roga ¢ AaTbl IPOAAXM
noTpebuTento.

MIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 32
npeTteH3un notpebutenen: OO0
«denoHrn», Poccus,

127055, Mocksa, yn. CyweBsckas, g. 27,
cTp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH
Ycnoeus yrunusauum: YTUnmMsnposatb
B COOTBETCTBUU C BKONIOMMHECKNUMMU
TpeboBaHUAMM

Ycnoeus TpaHCNOPTUPOBKU: Bo
BPEMS TPAHCMOPTUPOBKU, He BpocaTb n
He noapepraTb U3NNLLHEN BUOpaLmK.
Ycnosus peanusaumm: [Npasuna
peanusauuy ToBapa He yCTaHOBJEHbI
M3roTOBUTENEM, HO LOJIXKHbI
COOTBETCTBOBATb PErMOHasIbHbIM,
HaLMOHaJIbHBIM U MEXAYHAaPOAHbIM
HOpMaMm 1 cTaHJapTam.
MpounseoauTens:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,

63263 Neu Isenburg, Germany
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YKpaiHCbKa

Haluy npoaykLito BUroTOBAEHO
BiZNOBIAHO 0 HAMBULLMX CTAHAAPTIB
AKOCTI, PYHKLiOHANIbHOCTI Ta An3anHy.
CnogiBaemMocCb, BaM NO-CNpaBXHbOMY
cnono6aeTbCs Ball HOBUIM NPUCTPIN
Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, yBaxHO Ta NOBHICTIO
npoynTanTe pAaHi iHCTPYKUIT, nepLu
HiXX BUKOpUCTYBaTu npunag,.

YBara

* [punap 3a60POHEHO BUKO-
PUCTOBYBATM LITAM.

® 3aBxau BmmKaiTe abo Big’
€0HYNTE Npunag Big Mepexi
nepes MOHTaXeM, IEMOHTa-
XEM, YNLLEHHSIM, 30epiraHHsIM
ab0 SKLLO 3anmLwaeTe Noro 6e3
Harnsoy.

e |lei npunag npu3HaYeHni
nvie ans noGyToBOro BUKOPH-
CTaHHS B JOMALLHIX YMOBaX.

® bynb nacka, NoYUCTITh BCI
[eTani nepea nepLunM BrKo-
PUCTaHHAM abo 3a HeOOXiAHO-
CTi, CNligyyTe IHCTPYKLisM B
po3aini lornag i YMLLEHHS.

e [letani npunagy He Npu3HaYeHi
[NSi BUKOPUCTAHHS Y MIKPOXBU-
NIbOBVIX MEYax.

Cknapgogi MAMHa oS KaBu Ta
cneuin MQ 60

MultiQuick 5 (Tun 4165)
MultiQuick 5 Vario (Tun 4191)
MultiQuick 3 (Tun 4192/4193)
MultiQuick 7 (Tun 4199)
MultiQuick 9 (Tun 4200)

Y koMbiHaLii 3 ABUIYHHUM 610KOM
MultiQuick (He popaeTbcs): MAUH oNs
KaBW Ta cneujin Moxe
BMKOPUCTOBYBATUCS A5 NOAPIOHEHHS
KaBu Ta OyAb-sKNX Cyxux cneuin abo
IHLUNX CYXUX IHTPeaiEeHTIB.

Onuc

1

Kpuwka 3 mydToto

2 TMoppibHioYMIA Hix

3 Mucka

4 TMigcTaBka / Kpywka gns 3anobiraHHs
KOB3aHHIO

Po3anakoska

BUTArHITL NPUCTPIl 3 KOPOOKK. BuiimMiTb
BCi YaCTMHM yrnakoBku. Bigyenitb BCi
€TUKETKN 3 MPUCTPOIO.

Ak kopucTyBaTUCS MIMHOM (A)

MnuH igeanbHO NigxoauTb Ans
noApibHEHHst ByAb-IKNX CYXUX CMeLi
a60 iHLWWX IHrpedieHTiB, Taknx sk NepeLp,
reo3avka, nepeLb Yini, KaBoBi Y COEBI
606U, prC, HACIHHS Maky, LyKop,
3acyLleHi capauHN Ta KPEeBETKU.

[na HanbinbL peTenbHOro NoapiGHeHHs
BUKOPUCTOBYTE MNPUCTPIlA HA HANBULL
LUBUAKOCTI.

30upaHHsa Ta ekcnayaralis

® [lepekoHainTecs, WO nigcraska aas
3anobiraHHs KOB3aHHIO (4)
NpVKpinNaeHa Ao oHa yaui.

e 3apxan Tpumarite NoApPiGHIOIYMIA HiX
(2) 3a 10ro BEpPXHIO NIACTUKOBY
4YacCTUHY Ta NOBOALTECS 3 HAM
obepexHo.

® BCTaHOBITb HiX Ha LleHTPasbHY BiCb
€MHOCTI M‘acopy6bku (3) i 3nerka
NMOKpPYTiTb, LWOB ONyCcTUTH i
3adikcyBaTu HixX.

® HanoBHITb MAVH iHrpeaieHTamun Ta
3aKpUINTE KPULLKOLO 3 MydTOHO (1).
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e [loapibHITb iHrpeaieHTn 0o 6axaHoi
KOHCUCTEHLLI.

e [licnsa 3akiH4eHHs npoLecy
noapibHeHHs Bif'‘eqHaliTe NPUCTPI
Bifl, MepeXi Ta HaTUCHITb Ha KHOMKMK
odikcauii, wob Bia‘eaHaTV ABUFYHHWIA
OnoK (He [ofaeTbes).

e [ligHiMiTb KPULLIKY. BUiimiTb n€30
nepep TMM ik BUCMNATK 3 YaLli ManHa
ii BMiCT.

O6epexHo
e Hikonm He HanoBHIONTE MJTNH

iHrpeaieHTaMy BULLE BIAMITKN «MakKC.».

® BUKOPUCTOBYINTE NPUCTPIN ANs
NnoApPiGHEHHSI BUKJTIOYHO CYXMX
iHrpeaieHTiB.

e JlaiiTe CreuismM OXOonoHyTN A0
KiMHaTHOI Temneparypu nepeg, ix
noapibHeHHAM.

¢ He pekoMeHO0BaHO MONOTU 3EPHO,

BOJIOCbKi FOPiXu, FipKuni Wokonag,

NbOOSHUIKM Ta TBEPAWUI cup.

Hikonu He cTaBTe Yally ManHa B

MiKPOXBWJILOBY MiY.

IHpopmaLito Npo MakCUManbHi
MOKa3HWKM Ta LUBMAKOCTI AMNBITLCS B
IHCTpyKUji 3 nepepobku A.

MakcnmanbHa TpI/IBaJ'IiCTb p060TI/I MJIMHA
cknagae 20 cekyHA.

Aornsap Ta umweHHs (B)

® YCi YaCTUHU NPUCTPOIO MOXHA MUTU B
NOCYAOMWIAHIN MaLUKMHI. He
BUKOPUCTOBYIiTE abpa3nBHi MUNHI
3acobu, ki MOXyTb noapsnaTu
NOBEPXHIO.

e [lepen NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHSIM
noApibHIOYOro HoXa nepekoHamnTecs
B TOMY, LLIO BiH aBCONOTHO Cyxuii nicns
MUTTS.

e Y pesynbTaTi nepepodku NpoaykTiB i3
BWUCOKMM BMICTOM NirMEHTYOHOI
PEYOBUHK (Hanpuknag, Kypkymm) Konip
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CK1a40BUX YaCTUH MIMHA MOXe
3MiHuTUCS. [poTpITh Ui AeTani
POCIMHHOIO OJliEl0 Nepen MUTTAM.

MpoekTHi cneuundikavii, a Takox AaHi
iHCTPYKUi 3 ekcrnyaTaLii Moxe 6yTu
3MiHeHO 6e3 nonepenHbLOro
MOBIAOMMNEHHS.
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Name and content of hazardous substances in products

Fikis AR
e Hazardous substances
Components A K i N EALNTS S Z IR IR
Name Lead Mercury Cadmium Hexavalent Polybrominated Polybrominated
(Pb) (Hg) (Cd) Chromium biphenyls diphenyl ethers
(Cr (VD) (PBB) (PBDE)
EIVRI HL
A X O O O O O
Printed Circuit Board
Assembly

KRFERAAEST/T 11364 (HE . This table is prepared in accordance with the provisions of SJ/T 11364.

O FoR 1A TWNRAE G FTA SRR S A EGB/T 2657285 Y PR ZR UL -

O : The content of such hazardous substance in all homogeneous material of such components is below the limit
required by GB/T 26572.

X RN AT T RE DG IR — S TR RH i 5 SR OB/ T 265720 E IR R, FERAFRERREBK
FRRE, B EESAERRREA, EXMSFREESGAERS RWEM, EWEHXG TR EH
FHERAE B . RATO RGBSR ZERW, TROEH.

X: The content of such hazardous substance in a certain homogeneous material of such components is beyond the limit
ily unable to achieve

required by GB/T 26572, mainly due to the level of
replacement or reduction. But this part of the component itself does not directly contact with food, it will not cause

any health issue under normal conditions of use. All our products passed Food Safety Monitoring and can be used

safely.















